
  

  

  

~~  CCOOMMPPOOSSEEZZ  VVOOTTRREE  MMEENNUU  SSEELLOONN  VVOOTTRREE  AAPPPPEETTIITT  ~~  
おお好好みみにに合合わわせせたたおお皿皿数数ををおお選選びびくくだだささいい  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

MMEENNUU    AA    ¥¥  1133,,880000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee    アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx  前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  
  

**  **  **  

22  PPllaattss  aauuxx  cchhooiixx  主主菜菜 22 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

MMEENNUU    DD    ¥¥  55,,880000  
  ““sseerrvvii  uunniiqquueemmeenntt  aauu  ddééjjeeuunneerr  eenn  sseemmaaiinnee””  

““平平日日ラランンチチののみみののササーービビスス””  

  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

  

Taxe comprise, et 10% de service non compris 

上記税込み金額に 10%のサービス料を別途加算させていただきます。 
 

 

MMEENNUU    CC    ¥¥  88,,000000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

    
 

MMEENNUU    BB    ¥¥  1100,,000000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

    
 

 

 



  

LLEESS  EENNTTRRÉÉEESS    //    前前  菜菜  
  

LLEE  PPRREESSSSÉÉ  DDEE  FFOOIIEE  GGRRAASS  aux kumquats façon mendiants accompagné de son toast brioché 

フォアグラと金柑のプレッセ マンディアン風 

 

LLAA  SSÉÉRRIIOOLLEE délicieux tartare relevé de navet rouge et d’une fleurette au wasabi 

寒鰤と大根のタルタル 山葵の香り 

 

LLEESS  NNOOIIXX  DDEE  SSAAIINNTT--JJAACCQQUUEESS  poêlées au moment, champignons marinés et méli-melo de légumes croquants 

活ホタテ貝のポワレ きのこのマリネを添えて 

 

LLEE  HHOOMMAARRDD  en duo de chou-fleur à la vapeur, arachides grillées, salade de jeunes pousses  
オマール海老とカリフラワーのデュオ ピーナッツのヴィネグレットで  (＋¥2,000 ) 

  
LLEESS  SSOOUUPPEESS    //    ススーーププ  

  

LLEE  TTOOPPIINNAAMMBBOOUURR  onctuosité aux croustilles sur une royale de crustacés 

甲殻類のフランにトピナンブールのスープを注いで 

 

LLEE  PPOOTTIIRROONN en fin velouté soyeux, canard confit et graines de courge 

バターナッツのヴルーテ 鴨肉のコンフィと共に 

  
LLEESS  PPLLAATTSS    //    主主  菜菜  

  

LLEE  KKAAMMAASSUU  voilé façon viennoise et poêlé aux condiments brocolis et câpres acidulés, coulis de chou rouge 

パン・ドゥ・ミを貼り付けパリパリに焼き上げたカマス チョリソーと酸味を効かせた赤キャベツのソースで 

 

LLEE  SSAAWWAARRAA  FFUUMMÉÉ  à la plancha, coulis de shungiku jeunes pousses, sato-imo croquant, sauce béarnaise 

燻製したサワラのプランシャ焼き 春菊のクーリとベアルネーズソースと共に 

 

LLEE  CCOOQQUUEELLEETT  le suprême rôti et sa cuisse confite accompagné d’une étuvée de légumes de la ferme d’Ebihara 

フランス ブルターニュ産若鶏 ソース・シュプレームと産地直送“エビベジ”の野菜と共に 

 

LLEE  CCAARRRRÉÉ  DD’’AAGGNNEEAAUU  rôti à la fleur de thym, crépinette farcie et un coulis de salsifis au jus gras 

仔羊背肉のロティと肩肉のカイエット ブールノワゼットの香るゴボウのクーリをあしらって 

 

LLEE  CCHHEEVVRREEUUIILL  DD’’HHOOKKKKAAIIDDOO  juste poêlé, patate douce caramélisée et compotée de kumquats relevés de sauce poivrade  
エゾ鹿のポワレ さつまいも “シルクスイート” のキャラメリゼとポワヴラードソースと共に  (＋¥2,200 ) 

 

LLEE  BBŒŒUUFF  la noix d’entrecôte émincée, épinards au wasabi et poivrons arlequins  

和牛サーロインのキャラメリゼ ワサビ風味のサラダホウレン草を添えて  (＋¥2,530 ) 

 

LLEE  RRIIZZ  ““AAIIZZ’’SS--RRIICCEE””  dans un bouillon safrané style paella de marisco 

会津産 厳選コシヒカリ“アイズ・ライス” 魚貝類と手羽先のソテーを乗せたパエリア風味のリゾット  

  
LLEESS  DDEESSSSEERRTTSS    //    デデザザーートト  

  

LLEE  YYUUZZUU  EETT  LLEE  MMIIEELL doux medley glacé façon vacherin au caramel fondant 

柚子とハチミツの香るヴァシュラン キャラメルソースをあしらって 

 

LLAA  CCHHÂÂTTAAIIGGNNEE infusée au rhum ambré en coque meringuée et coulis de cassis 

マロン ローズに見立て ラム酒とヴァニラの香りをまとわせ カシスのクーリのアクセント 

 

LLAA  TTEENNDDAANNCCEE  CCHHOOCCOOLLAATT  onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé 

なめらかなショコラのガナッシュ ビタークッキーでコーティングしたカカオのソルベ 

 
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 

お出ししているパンは、シャトーレストラン内のベーカリーで特別にお焼きしたものです。 
 


