LES ENTREES / BT 3

LE PRESSE DE FOIE GRAS aux kumquats fagon mendiants accompagné de son toast brioché
TATTSEEHMD Tt R TAFUVR

LE KAMPACHI délicieux tartare relevé de navet rouge et d’une fleurette au wasabi
BRBEMNFEXRBOFILEL LEOEY

L'EUF DE POULE mollet et friand aux sucs de tuber-mélanosporum et céleri rave en salade
ERMPIZTYwOEEELETEHIT B 27EEA)STEK(IC

LE HOMARD en duo de chou-fleur a la vapeur, arachides grillées, salade de jeunes pousses
FAR—=IiBEEN)IST—DT 1t E—FVIDT4RTLYRT (+¥2,000)
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LETOPINAMBOUR onctuosité aux croustilles sur une royale de crustacés
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LE POTIRON en fin velouté soyeux, canard confit et graines de courge
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LE KAMASU voilé facon viennoise et poélé aux condiments brocolis et capres acidulés, coulis de chou rouge
18- By -3ZBEYFHF/RURYIZEZ LT R FIYV—LBHREDMNEERFYRYDY—RT

LE SAWARA FUME i Ia plancha, coulis de shungiku jeunes pousses, sato-imo croquant, sauce béamaise
BELIYISDTSUvHEE FHEDOI—)ERTILR—XY—REHIC

LE COQUELET le supréme réti et sa cuisse confite accompagné d’une étuvée de légumes de la ferme d’Ebihara
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LE CARRE D’AGNEAU rdti a la fleur de thym, crépinette farcie et un coulis de salsifis au jus gras
FEERADOTAEBADOAAIIVE T/ TEVNDEZTRIDI—)EHLLOT

LE CHEVREUIL D'HOKKAIDO juste poélé, patate douce caramélisée et compotée de kumquats relevés de sauce poivrade
IVEDRIL E2FEN “VILIRL—R OFvSAEERDIS—RKY—REHIZ (4+¥2,200)

LE BGEUF Ia noix d’entrectte émincée, épinards au wasabi et poivrons arlequins
MEFEY—OL2 DX YSA)E THERKRDYSFHHRILUEERAT (+¥2,530)
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LE YUZU ET LE MIEL doux medley glacé fagon vacherin au caramel fondant
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LA CHATAIGNE infusée au rhum ambré en coque meringuée et coulis de cassis
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LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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