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LES ENTREES FROIDES
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Le Caviar Impérial ex fine gelée coraillée servi en surprise
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Le Jambon “ Iberique”
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Le Saumon funé en frivolité
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La Crevette Kuruma pochée a la Maltaise
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L>Anguille ex mille-fenille caramélisée an foie gras
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Le Hotaru-ika confit et semonle anx aromates
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La Brochette de /égumes Estivales
BRLEYYFVLIF—ADTRY =y b
Les Rillettes de Porc
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LA SALADE
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L>Asperge en “méli-mélo” fagon mimosa anx langues d’onrsins et vinaigrette citronné au curcuma
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LA VIANDE
PURHE

La Volaille Jaune des Landes zvre au chiteau Chalon et morilles étuvées
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LES MIGNARDISES
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Chocolats et Tartelettes
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