LES PLATS / * 3

LA RAIE servie avec un beurre noisette au gingembre et une étuvée de céleri
LBEETADL=TIV &EESYI—TBEEMNMEFT—IL/DEYLT

LE SAWARA FUME i Ia plancha, coulis de shungiku jeunes pousses, sato-imo croquant, sauce béamaise
BRILI-HISDTS50 vifiE BEDI-)EI—R RPN F—XEFZT

LE FILET DE PORC en habit au lard étuvée de lIégumes de la ferme d’Ebihara
ROy THEWV-ZERERER I7/LAOQTs EHMEX TERS " OBHFELHKIC

LA SOURIS D’AGNEAU mitonnée aux épices douces fagon navarin sur une semoule aux raisin secs
EOIERARFEDARA L—XVE7—EVREHDBRAL—ILERZT

LE CHEVREUIL D’HOKKAIDO juste poélé, patate douce caramélisée et compotée de kumquats relevés de sauce poivrade
IVEDRIL EDFEND “VILIRA—F OFvTA)ELEY—R-KRIG5—F (+¥2,200)

LE BGEUF Ia noix d’entrectte émincée, épinards au wasabi et poivrons arlequins
MEH—O1oDFvTA)E THERKRDYIARILVEEHRIZ (+¥2530)

LE RIZ “AIZ'S-RICE” dans un bouillon safrané style paella de marisco
SEE BEIIEH)TAX-FMR" RARELFREOYT—EFET=/ATUT7RAKD)J vk

LES DESSERTS /| TH—Fk

LE SAVARIN aux zestes d’oranges confites, mélange d’agrumes et chantilly a la vanille de Tahiti
SLEDEFEDZYTrIY AEFEIT7=5DV)—LLADOHEEHLLHT

L'ILE FLOTTANTE aux pralines roses, créme anglaise et sorbet framboise
AIL-7ayEok FSUYRAEETIEVMIBLEISURT—XDYILREFRAT

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLNELIASOHFYYa E4—OvF—Ta—T42 T Lizhhx DR

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWS/ UK, v b—LRFSUADAR—h)—THRIIZERELIZLDTT .



