MENU DEGUSTATION

¥19,000

LA CEBETTE
en coulis relevé d’huile de ciboulette sur une délicate gelée de poule
FEEORHMINL—T “NJ-YO—)LA"

LATRUITE “SAKURA”
marinée aux herbes relevée d’une créme a I’échalote agrémentée de caviar Impérial de Sologne
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L'HAMAGURI
gratiné en persillade aux pousses de légumes croquants
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LE SABRE
cuit a la vapeur escorté de seiches de printemps et asperge blanche rotie
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LEVEAU
en blanquette sous un dome de morilles étuvées a la créme légére
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LA GRIOTTE
fine nuage de champagne et chantilly yaourt
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LA CAROTTE
créme légére au fromage parfumée a la cannelle et sorbet noix de coco
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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