~Le Printemps~

Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne ¢ /e crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chon-flenr
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Le Haricot Vett en salade mimosa anx copeanx: de foie gras et parmesan
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L’Avocat servi en guacamole anx épices et relevé d'une salade de légumes de Printemps
TRARDT 0 BOKRLBEROTY h—NVEWMFOT A XLy BT
Le Homard ez fines lamelles de navet a ['aigre-doux an romarin
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2éme Service

La Seiche de Printemps ez panure délicate a la purée de basilic et sance romesco
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L>@Euf de Poule rzollet et tiede au vert de jeunes pousses et une mousseline de vieux Comté
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3éme Service

La Langoustine zruffée et cuite en ravioli an chou vert
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L'Akagai étuvé au zeste de citron servi avec une écume légere de Champagne
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La Noix de Saint-Jacques poclée sur un onctuenx coulis d’oignon doux
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La Mortille voilée sur un délicat risotto d’épeantre crémenx: au parmesan
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Le Managatsuo cuit d la vapenr puis gratiné anx poutargues, son jus perlé
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La Soupe de Poisson avec des ligumes de saison flottants sous lenrs nuage
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Le Plat “Tradition”/Classical Main Course

Le Beeuf d’Hokkaido chateanbriand et foie gras, une interprétation “Rossini” an vieux: porto, ponmes soufflées
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Les Fromages de nos Régions/French Cheeses

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

L@ uf de Paques fourré a la mousse de coco et marmelade d’agrumes servi sur un nid an kadaif
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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. Jotl P\obuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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