~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRAICEDEEEORESRUY EZEL

MENUA ¥10,000

L’Amuse-bouche 731—X Jwia
* K ¥k

Une Entrée au choix #i 3
* K ¥k

Une Soupe au choix x—7
%* %k %

Deux Plats au choix * % 25

* %k %k

Un Dessert au choix 74—k

* %k %k

Le Café ou le Thé
a—b—. #T%. RIFTRXFLyY

MENUB ¥6,000 MENUC ¥3,500
L’Amuse-bouche 731—X Jwia L’Amuse-bouche 731—X Jvia
* %k %k %k %k %k

Une Entrée au choix #f7 % Un Platau choix = #
* %k %k %k %k %k
UnPlatauchoix = Le Café ou le Thé
* % * a—b—, #F. RIFTRATLYY
Un Dessert au choix 54—k~
® %k %

Le Café ou le Thé
a—b—. #I%. XIETRTLvY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE. 5 M) ITRADR—AY —F—LHREN-LDTT,

Y’ Plats Végétariens
SHENREIXRTIE YT UHBA=1—TT,

10% de service sont non compris
ERICIEHERBBEFRTEYEFTHR, 10%0Y—ERHEEREMNSBTEEET,



LESENTREES / R 3

L’'GEUF DE POULE imprégné de truite fumée fagon “mimosa”
“T7-SEY” BIAORBLILYODHI—-UETIEVEC
LA SEICHE DE PRINTEMPS confite puis servie sur un lit de semoule de blé aux poivrons rouges, sauce romesco
REANAAENRTVADIAV T ZBRNRL V=B I MDETLEHRIZ BARIY—R
LE PRESSE DE BAEUF aux Iégumes facon mille-feuille sur son consommé et relevé de moutarde de Dijon
FRET-LOBBOMESLIA—a a2VYATaLERIC
LA DAURADE en tartare aux agrumes et céleri, agrémenté de caviarimpérial (Supp+900)
WARFKEREO2 LS #HigEtOoycabE FvE7P LI (+900)

LESSOUPES / R—7

VLE GASPACHO avec des croiitons a I'huile d'olive vierge et basilic
WEWEFT FOHFRIFa HNFUERMRT
LA LAITUE en créme légére sur un flan d’oignon nouveau a la muscade
FEBOIOSVITFYATDERIYSHARODRA—TEENT

LESPIATS / * 3

LE BAR poélé relevé d' une sauce béamaise au cuny puis servi avec ses aubergines marinées
AXXNDRILEREFADTYR IERBKOY—ARTFPIRF—XEBAT
LE MEBARU 4 la plancha sur un lit de poireaux fondants, sauce parfumée au basilic
EBEREANLEREILVDRED I+ HVEEDE RAPLOIVvEVRT
LE GIGOT D’AGNEAU rdti 2 la fleur de thym sevi avec des Iégumes au beurre d’escargot
FEEEAOA—R |+ FENI—EZROL-BEHRLEIC

LA VOLAILLE en ballotine farcie d’un duo de foie gras et champignon sauce supréme
FREOFLIATISONRAFA—R Y—R YaFL—ALT

LE BGEUF poélé servi avec une salade pastorale et une pomme purée ( Supp+2,000)
MEORIL N—TAYSSHFLERT FEALLEFZT (+2,000)

LESDESSERTS / TH—Fb

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOBI;MESIaSDHFYYa BE—0yX—Ta—TF1 VY LEAAFOVILREHRIC

LE VACHERIN aux fraises accompagné d’un coulis a la framboise et d’une créme au yaourt Iégére
Jyasy IJL—X F—TLIOEOHEIY—LEALVSTEFIEY M

LE SAVARIN imbibé d’un sirop parfumé au thum senvi avec une chantilly a la vanille et aux agrumes

HBEES Y5 MEBEARRBES LOHSLEYICEELOIAT

LE MILLE-FEUILLE croustillant, délicate créme Madame, accompagné d’une glace 2 la vanille de Tahiti (Supp+900)
SN74—a BEFEI7=5FLoRYELSSREFZT (+900)



