~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT~
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MENU A *¥ 30,000 MENU B ¥ 25,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
~ fefef ~ e
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
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~ Fefefe ~ e
2 Plats au choix 1 Plat au choix
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Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
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~ Fefefe ~ e
Les Desserts Les Desserts
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~ e ~ e
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
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Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
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MENU C ¥ 20,000

“servi uniquement an déjenner ”
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1 Plat au choix
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Les Desserts
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Le Chariot de desserts
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~ Fefefe

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
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taxe comprise, 12% de service sont non compris
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LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

Le Haricot Vert en salade Nigoise et condiment oenf mimosa
VXA 7y =—2RAITY ~Tudburoary gLz

L>Asperge pochée et tresse de sayori fumé avec nne sance cremense agrémenté de caviar Imperial de Sologne
TANRGHAADRY = LESER LTIV DT 24 ¥ eT2HLOH-T

L>Avocat servi en guacamole anx: épices et relevé d'une salade de légumes de Printemps
TRURDTZd 0 BOKREBHEROT) h—NVEMBBDOT A X7 Ly b T

Le Homard ex fines lamelles de navet a l'aigre-dousc au romarin (Suppl+ ¥3,000)
Fw—NilEE HBOFIWEOZIX n—X<J—0DFY

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert (Suppl+ ¥3,000)
FYTATA—=RERI)2T7DFV4FY XA _XYDLT aNEHRLT

L'Akagai étuvé an zeste de citron servi avec une écume légére de Champagne
READ<Y) =x—V VEVIIREDV Y /N—=2 ) —AT

L’Euf de Poule nollet et friand au caviar de Sologne et an saumon fumé (Suppl+ ¥3,000)
RERE) —T7~0r7rxy) FEEROFIEN) e H{F Y —=aEXF Y ET20OET

La Soupe de Poisson avec des léigumes de saison flottants sous lenrs nuage
A—F R BUYY FKAARTHLETVA 22 ORTBOPRA VU F2EBINT

La Motille voilée sur un délicat risotto d’épeautre crémens an parmesan
ARV IMINEDY Vv b Y 2B L VR P F—AON—FE=—T

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste grillée, petits légumes de saison en mariniéres (Suppl+ ¥ 3,000)
FEMEE TV T LFHBRDOTT 2REN—TDELY —RA2T7 4 22HAT

L>Amadai cuit en écailles et servi sur une nage aux oignons doux (Suppl+ ¥2,000)
BILBEREE ETHA FEROZ Y LI

Le Kué fagon meuniere, coulis de roquette relevé au vinaigre de chardonnay
JEIDL=T) R LRI TIERER L VXV FRY A XA —EHPET Y —R T

Le Managatsuo cuit d la vapeur puis gratiné aux poutargues, son jus perlé
ATGAIDINV— L ZBOTee T HYZ <RI —FE2RDELROIEL Va2 FRU Y U EFRAT

~

Le Filet de Boeuf a /a plancha, escorté d’une galette au mais et son beignet parfumé d'épices (Suppl+ ¥5,000)
METLVA F7U X TRE ETRVERIvOH Ly FERARS ADEFEHRN=TERHRIT

Le Porc Ibérique « la pluma » rissolée, polenta onctuense anx chicons et croustilles dorées
ARY AR IA"EBRARL LR Y T RAVE J VIRV FLET T4 =T DY ITH

Le Canard de Kyoto a /a broche anx: feuilles de tilleul et a la coriandre torréfiée an miel d’Acacia

(Suppl + ¥10,000 pour 2 personnes)
FHEER FTREOFV 2 LDERBOLANS X LT 74777 L XROF Y T AV ET
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Le Pigeon Bressan ¢ /e foie gras cuits a la vapenr au chou vert accompagnés d’un bouillon de petites ravioles
TIVATVABIRE T 4T 77 DX % Y WH

LES DESSERTS / DESSERTS

Le Chocolat Ivoire e fine cogue garnie d’un méli-mélo de fruits rouges an doux: parfum d’Amaretto, sorbet Tochiaika
TIVY PELZHRTIA bFaab—tDbL—R TVafr—Yakdblbnebbnhroy bz

La Mandarine dans sa coque chocolat garnie d’une marmelade d'agrumes vanillée accompagnée d’un sorbet Miko
< HY) BOWHIN—YDL—Rev—<l—F KSRFEHOERD Y LR E T

La Chartreuse Vetrte en soufflé servie chaude et accompagné d’une créme glacée a la pistache
Y¥NVRY 2—ADRATV EREFFDTA AT Y—hLIT

Plats Végétariens / 77 ¥ a VIKBED =2 — A XA L A =a—

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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