LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
MNehsl

V LES LEGUMES D’ETE et une burrata sur un lit de courgette relevée au jus de tomate
EBROT5UV+HET5—42F—ZXE/DET MR IOV2TIRI—}
LE CAVIAR IMPERIAL dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
FYEFLEAT—VREDTALEGHBDBAYITFT—DI U—LT nrsnrssssssssssssssnn
LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté 4 la tomate
36 7 AREOEMEA RYaENL PO =R FEHIC
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
IATIID5T4 X UERIRE N—TAYT13a0R-F
Y’ LE GASPACHO avec des crottons 2 I'huile dolive vierge et basilic
REVWRR FOHFRNRFI Y FUERIRT
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FRBEONEAYEF RAOLVOBYT
V' LES LEGUMES DE SAISON chauds 2 I'huile d"olive vierge
BEYEYDRTE FYBVAUV—THIILORKT
LA SAINT-JACQUES Ia noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - a4 HEAZ-LHIC
LA RAIE senvie avec un beurre noisette a la prune salée et au riz croustillant
LEmlELs BT LTCBEBEDOEELT—IL/ DEy FEKIC
LE CARRELET cuit dans une soupe de poisson de roche, safrané aux fines notes anisé de fenouil
A=FFRIVITRY T LERFH LA Tz URMDYFHEBRT cossssrssnsssssssssnn
LE CANARD DE KYOTO r6ti, seni avec une salade pastorale et une pomme purée
RHHE taROnTs— 93RRIV ERIC
LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MEATzy b N—TAYGSHERT FEALERAT
LA CAILLE caramélisée en duo au foie gras, pomme purée
EAMURITELETATTIDTFaA X2 S5AVEIC KF FE2ALEBATornrsnrsisnn
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LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

mE R
LA ROMAINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FRBEOYT—LTHRDF RPEEFIF EYYPLI0FIFEILTmmreremsesessnnns 6,900
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 7 ARBOBREEARYaENL PO =R FEHIC 7,000
LA SAINT-JACQUES Ia noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WNIRDS - Faq HERWAF—LHIC 3,600
LES SPAGHETTI aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
YU=LY—=RAORANYTT4— BRALERBEOET 6,200
LES POISSONS ET LES VIANDES
fa - ApE
LA RAIE senvie avec un beurre noisette a la prune salée et au riz croustillant
LtMETs BT LTREEDOELT—L/DEy FEHIC 4,700
LE CARRELET cuit dans une soupe de poisson de roche, safrané aux fines notes anisé de fenouil
A=FERIYUTCRY L LERFHLL 72 VRNOYFTEEBRT rnrmsnressssessssssssens 4,700
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILBBAD /NS P—LR FIbav7s—LHIC LEVRAKT 4,200
LA BAVETTE DE BEUF i la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYHSFERTFIELVERBAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée
RBFE tHMOAT—HS5HNRRFFILERIC 8,000
LA GAILLE caramélisée en duo de foie gras, pomme purée
EAURSTHETFTIFIOTaAFEX YT AYEIZ KT FELVEBRA T 8,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée 2 la taille de votre choix, pomme purée
nEy—oqy sRH0ORT 7,200/100g
LES FROMAGES
F—2
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés parnos soins
TIVRAEF—REERHAT 2,500~

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
LRSS UTREBLTVEAVIE, 5 IROR—AY)—TRIACERELLELOTT,
\'4 Plats Végétariens
CHLDERBASS YT UHBA=2—T7,
Taxe comprise, et 10% de service sont non compris



FRICGERBARFNTEYETA, 10%0Y—EAREZNRMASHTHEET,

LA CARTE DES DESSERTS

¥2,000

LATENDANCE CHOCOLAT
onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLIMEYIaSDHIyYa E4—HyX—Ta—F4 VI LEAAFTDOVILRESHRIC

LE PARFUM DES ILES
créme aux fruits de la passion et a la banane, granité au thum, Iégéreté a la noix de coco
IVL—=Lnyavity—3x SLADTS=TEADE 3aFYYDIRT—IEFEAT

LA PECHE
pochée en duo de rhubarbe servie avec une légére créme au fromage blanc
A#EYan—JoRyr A= TS50 H Y—LEH#Ic

LAVANILLE DETAHITI
créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
BEFET7=5D=2RYA21H L—LTYalLIZTFIRITI—ZDYILREDOET (+900)

LE SOUFFLE
aux fruits de la passion accompagné d’un sorbet exotique (Supp+900)
ALy ay YLRIFJFYIERAT (+900)

LES GLACES
et les sorbets du jour
ABOTFR - YILROBY &HHE

10% de service sont non compris
{BIRICITERBNEENRTHE Y ETHR, 10%DS—ERBELZF M SETHEEET,



