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imaginé pour Joél Robuchon

Pour Commencer

La Gaufrette
croustillante de langoustine aux herbes
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Le Caviar Impérial
de Sologne et le crabe rafraichi d'une gelée de crustacés, légereté au chon-flenr
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Le Homard
en fines lamelles de raves a l'aigre-donx an romarin
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La Soupe de Poisson
avec une royale de fenouil flottante sous son nuage
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Le Kinmédai
et une étnvée de salsifis servi avec une sance beurre blanc
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Le Pigeon
et le foie gras cuits a la vapeur an chon vert accompagnés d’un bouillon de petites ravioles
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Le Coco des iles
Jourré d’une marmelade aux fruits exotiques et doucenr a la noix de coco, sorbet ananas
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
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)O'EL Robuchon

resctaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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