~ Les Prémices d'Automne ~

¥48,000

LPour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne e¢f /e crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légéreté an chou-fleur
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ler Service

Le Haricot Vert ex salade Nigoise et condiment oenf minosa
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La Tarte Fine a /a tomate et avocat, amandes fraiches et petites pousses de basilic
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Le Homard Européen voilé de fine gelée de citron a la vanille avec une créme anisée
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2éme Service

Le Poulpe d’Akashi ¢z panure délicate a la purée d’ail et encre de seiche
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L’ uf de Poule mollet et tiede a la basquaise relevée de piment d’Espelette
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3éme Service

La Langoustine #ruffée et cuite en ravioli an chou vert
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L>Ormeau confit an beurre de son foie accompagné d’un steak de “Kamo-Nasu” a la plancha
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La Soupe de Poisson avec une royale de fenouil flottante sous son nuage
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L>Oursin voilé sur un délicat risotto d’épeantre crémenx au parmesan
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Le Kinmédai ef une étuvée de salsifis servi avec une sauce benrre blanc
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La Noix de Saint-Jacques juste poélée, conlis chand de potiron

et cristalline aux graines torréfiées, mousseline de vieus: comté
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Le Plat “Tradition”/Classical Main Course

La Cote de Veau rdtie et tranchée aux aromates accompagnée de cépe en fricassée
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Les Fromages de nos Régions/French Cheeses

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

La Forét Noire comme un champignon, canr de griottines an kirsch
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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