~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT~
BUHAIEDEMBEEZBED TS

MENU A *¥ 30,000 MENU B ¥ 25,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
~ fefef ~ e
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
~ Fefefe ~ e
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA U E BT IV
~ feofefs ~ e
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
~ Fefefe ~ e
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
~ e ~ e
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH¥—b-UI TH—h U
~ e ~ e~
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z 3= VT 4 —R - TJI

MENU C ¥ 20,000

“servi uniquement an déjenner ”
“TUTFOHDHF—E R

I’Amuse-bouche

~ Feffns

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

~

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

~ Feffns

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
~ feofefe

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI
~ Fefefe

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T

)CEL P\obuch%

taxe comprise, 12% de service sont non compris
FREBLAZBEAIT 12% DY — B ZE 2 HRINAE STz & £,



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

Le Haricot Vert en salade Nigoise et condiment oenf mimosa
VXA 7y =—2RAITY ~Tudburoary gLz

Le Veau en "vitello tonnato" et son canr de salade rafraichissante anx: sucrines
T IUAEFED" N F— R Va2l V=XV EADY T HERLT

La Tarte Fine a /a tomate et avocat, amandes fraiches et petites pousses de basilic
NSRRI N—=D b= RETRA ROV WEREDOT Uy v 2T —FY REANVLVOFYT

Le Homard Européen voilé de fine gelée de citron a la vanille avec nne créme anisée (Suppl+ ¥3,000)
VEVER=ZTDVabEBol A —NEE TXA 2D ) —LLETF—RET 7BV MT

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert (Suppl+ ¥3,000)
FYTATA—=REBI)2T7DIV4FY) XX _XYDLT aNERLT

L>Ormeau confit an beurre de son foie accompagné d’un steak de “Kamo-Nasu” a la plancha (Suppl+ ¥3,000)
ROLPLK R L EF R LEEHRFOTF v fix HBRIFOY—XT

Le Poulpe d’Akashi ex panure délicate a la purée d’ail et encre de seiche
REREAEEOI A RF BOTAFY YV —RE=0=rDr—YT

La Soupe de Poisson avec une royale de fenouil flottante sous son nuage
A—F R BUYY FKABRTHLETVA 22 ORTBOPRA VU F2EBINT

Le Cepe voilé sur un délicat risotto d’épeauntre crémenx an parmesan
ARVMNEDY Y v b By TEL VAP F—AON—F=—T

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste grillée, petits légumes de saison en mariniéres (Suppl+ ¥ 3,000)
FREBEOI VT FHEROTT 2NN N—TDEFLY—Ra T2 L}kiT

L>Amadai cuit en écailles et servi sur une nage anx poivrons ronges (Suppl+ ¥2,000)
XL BZREE ETIHIR TV A0r—) Lk

Le Kijihata facon mennicre relevé de “Myouga et une fricassée de girolles persillées an jus
XIONIDL=T) EROALT 4 IO NVEEZBYIETDT

Le Kinmeédai ¢z une étuvée de salsifis servi avec une sauce benrre blanc
SO BLALDLIT &R MFIAMEDPELT—NVT TV —RT

Le Filet de Beeuf a /a plancha, macaroni ""Candele" fine farce d’artichants confits et pousses ameéres (Suppl+ ¥5,000)
METLVA ZV2LT =T 4 —Fa—7 X/ ag2igEwic “Ar7—17
L>Agneau 1dti a la fleur de thym accompagné d’un brick croustillant an jus
FEOUT L EINATATY N=TYFHEHLT

Le Canard de Kyoto d /a broche anx: feuilles de tilleul et a la coriandre torréfiée an miel d’Acacia

(Suppl + ¥ 10,000 pour 2 personnes)
EFRMOFYV 2L L DRV LR LT ERBNECRE 742777 RROF YT A Y B LI
FBZARLY BEE LRV ETICIRMIZETEBVZLEY)

Le Ris de Veau poélé croustillant servi sur une étuvée d'épinards et garni de Matsutaké grillé
Yo F-Ur—DORVLVEMEDT )T FYVEVREDO Y A LI

LES DESSERTS / DESSERTS

L’Extravagance Chocolat escortée d’une créme légére an zest d’orange confite
A=x v I FEDBINIFaAL—hDL=RLX X TANDY Y —b FOPLRMET V— LT

Le Mikado Chocolat-Poire agrémenté d'une sance caramel anx éclats de noisettes et son fin sorbet
IAE BOPRERDOL-AZaVyR—b2ALRADT 770 TNERFIYAEY—2T 7V T

Le Praliné en soufflé chaud accompagné d’une glace de Bas-Armagnac “Napoléon”
RAZVFITYR TAI=x%y 7 «TRVA"OT A A7) —h LI

Les Pommes en symphonie, gelée an Calvados anx: éclats de spéenloos et sorbet Kongyokn
HE FOAZTLDY U T7x=— AINT7 FADVabVEiAXRFanZ0OFYZHLL-oT

Plats Végétariens / H Ta v KR a2 — AT AN A =2 —

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWERUE, Y% b=V A FFUVRNOR—F ) —CRANICBEE LI2bDTY,



