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imaginé pour Joél Robuchon

Pour Commencer

La Gaufrette
croustillante de langoustine aux herbes
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Le Caviar Impérial
de Sologne et le crabe rafraichi d'une gelée de crustacés, légereté an chou-flenr
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Le Haricot Vert
en salade Nigoise et condiment oenf minwosa
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Le Cepe
voilé sur un délicat risotto d’épeautre crémens an parmesan
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La Langouste
grillée, petits légumes de saison en mariniéres
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Le Filet de Beeuf
a la plancha, macaroni ""Candele"" fine farce d'artichauts confits et pousses ameres
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La Forét Noire
comme un champignon, canr de griottines an Rirsch
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Le Café ou le Thé

agrémenté de mignardises
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JOE'L Robuchon

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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