LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
small tasting portlons

LE CAVIAR D'AUBERGINE : 1a maraichére parfumé au curry et gami de moules du Mont-Saint-Michel

S plcyeggplant paste topped with curry flavored vegetablesand musselsfrom Mont -Salnt-Michel
................................................................................ 2,800

LE CAVIAR IMPERIAL dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur

ImperialCaviar in a lobster jelly, topped with a smooth cauliflowercream........... 6,700

LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a latomate

Iberico ham with toasted tomatobread.................ccvvviiiiiiiiiiciiiiiinen 3,700

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée

Duck Iverravioliserved ina wam chicken broth with herbs and a spley cream ...... 2,000

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleriet lard fumé

Chestnut cream soup with smoked baconand celery........vovvvvvrnrnsnsinsnnenss 2,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

Crispy Dublin Bay Prawn fritter seved withbasil pesto..........ccieinnnnnnnnnnss 2,600
V L’ ARTICHAUT r6ti surune onctueuse purée etvoilé d’'un capuccino au curcuma

Curried and pureed Articho ke, tum eric flavor emulsion and smoked sauce ......... 2,600
V' LES LEGUMES DE SAISON chauds a ' huile d'olive vierge

Sautéed seasonal vegetables with extra virginolive oil.............coovvviinnrnnnss 2,600

LA SAINT-JACQUES Ianoixen coquille au beurre d’algues acidulé

Pan-fried scallops cooked with seaweedbutter ...........oevvinniniinniinninnnns 2,400
LE SAINT-PIERRE senvi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
John-dorysewed with lemongrass emulsion and tutmeric ofland tomato............ 3,700

LA RAIE senie avec un beurre noisette 4 la prune salée et au riz croustillant

Sautéed Skate fishwith brown butter flavoured with salted pm ................... 3,700
LE CANARD DEKYOTO rdti, serviavec une salade pastorale et une pomme purée

Roasted duck sewved with an her salad and mashed potatoes ..........cevvvviuins 4,700
LA BAVETTE DE B(EUF a la plancha accompagnéede la fameuse pomme purée

Wagyu Beef flank steak with mashed potatoes...........coviieiiiiinninnnnnnnnnes 4,700
LA CAILLE caramélisée en duo aufoie gras, pomme purée

Free-range Quailwith fole gras served with mashed potatoes ...........ovvvvvvinns 4,700



LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES
COLD and HOT APPETIZERS

LA ROMAINE aux langoustinestiédes, avocat, tomate et mozzarella

S autéed dublin bay prawn salad with avocado, tomato and mozzarella cheese.. ......... 6,900
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté alatomate

Iberico ham with toasted tomatobread ..........coovvivvrrrrininiirnrrenninnnnnns 7,000
LA SAINT-JACQUES Ia noix en coquille au beurre d’algues acidulé

Pan-fried scallops cooked with seaweedbutter ............c..ovvvviiiiiiiiiinnnns 3,600
LES LANGOUSTINES en raviolis truffés a I'étuvée de chou vert

Dublin Bay Prawn ravioll with duck Iversauce and stewed cabbage................. 5,400
LES SPAGHE auxlanguesd'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére

Atelierstyle spaghettis with poached eggand sea-urchin.......................... 6,200

LES POISSONS ET LES VIANDES
FISH AND MEAT
LE SAINT-PIERRE seniavec unjus de citronnelle au curcuma et tomate confite

John-dorysemwed with lemongrass emulsion and tumeric ofland tomato ........... 4,700
LA RAIE senie avec un beurre noisette a la prune salée etau riz croustillant

Sautéed Skate fish with brown butter flavoured with salted plum ..................t 4,700
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes

"Paillard" style Chicken Breast served with vegetables, wasabi flavor ............. 4,200
LA BAVETIE DE BEUF 4 la plancha accompagnée de |afameuse pomme purée

Wagyu Beef flank steak with mashed potatoes..............cocccvviiiiiicccnnnnn, 8,000
LE CANARD DEKYOTO roti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée

Roasted duck seved with an herb salad and mashed potatoes...........coevviuins 8,000
LA CAILLE caramélisée en duo de foie gras, pomme purée

Free-range Quallwith fole gras served with mashed potatoes............ccevvvvnens 8,000
L’ENTRECOTE de boeuf tranchée  Ia taille de votre choix, pomme purée

Sliced to order Rib eye 100 g ~ served with a mashed potatoes.............. 7,200/100g

LES FROMAGES
CHEESES

LES FROMAGES de nos régions sélectionnés parnos soins
Ourselection of fine Imported French cheese ... wuuesuas seeeas sasess sarsunes e nsse see e 2,500 ~

All our breads are homemade by our team from the bakery.
V'egetarian dishes



LA CARTE DES DESSERTS

¥2,000

LA TENDANCE CHOCOLAT
onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
Araguanl Chocolate ganache served with a cocoa sherbet covered with bitter biscult powder

LE MARRON
d’Ardéche en mont-blanc et Iégére meringue servi surun coulis d’airelle

Sweet chestnuts mont-blanc with light meringue served on a cranberry puree

LE KYOHO
sursa gelée de champagne et mousse au yaourt, coulis de fruits rouges aux épices
Kyoho grape on its champagnejelly and yogurt mousse escorted with spiced red berries coulis

LA VANILLE DE TAHITI

en créme brilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
Tahltlan vanllla caramellzed custard (+900)

LE SOUFFLE

aux fruits de la passion accompagné d’un sorbet exotique (Supp+900)
passion fruits soufflé served with a exotic sherbet (+900)

LES GLACES

et les sorbets du jour
Today’s selection of ice cream and sherbet

10% service charge is not included.



