
 

 

 
 

LA C AR TE DES PLATS E N PETITES POR TIONS D EGUSTATION  
s m a l l  t a s t i n g  p o r t i o n s  

 

LE  CAVIAR D'AUBERGINE à la maraîchère parfumé au curry et garni de moules du Mont-Saint-Michel 

S p icy eggplant paste  topped with curry  flavored vege tables and m ussels from  Mont -Saint-Michel 

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      2,800 

LE  CAVIAR IMPERIAL dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse crème de chou-fleur 

Imp eria l Ca via r in  a lobs ter jelly,  topped  w ith a  smooth  cau liflow er cream  . . . . . . . . . . .     6,700 

LE  JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté à la tomate 

Ib erico ham w ith  toas ted  tomato b read . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      3,700 

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée 

Du ck liver ra vio li s erved  in a  wa rm ch icken b ro th w ith  h erb s and a  sp icy cream  . . . . . .   2 ,000 

LA CHÂTAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé 

Ch es tnu t cream  soup w ith  smoked ba con and  celery. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      2,000 

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic 

C rispy Dub lin Bay Prawn fritter s erved w ith bas il pes to . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      2,600 

L’ARTICHAUT rôti sur une  onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma 

Cu rried and pu reed Articho ke, tu rm eric fla vor emu ls ion  and smo ked sau ce . . . . . . . . .      2 ,600 

LES LÉGUMES DE SAISON chauds à l'huile d'olive vierge 

Sa utéed sea sonal vegetab les w ith  extra virgin o live oil . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      2,600 

LA SAINT-JACQUES la noix en coquille au beurre d’algues acidulé  

Pa n-fried  sca llop s coo ked w ith  s eaw eed bu tter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      2,400 

LE  SAINT-PIERRE  servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite 

John-do ry s erved  w ith lemongra ss emu ls ion and  tu rm eric o il and toma to  . . . . . . . . . . . .      3,700 

LA RAIE servie avec un beurre noisette à la prune salée et au riz croustillant 

Sa utéed Ska te fish w ith  bro wn bu tter flavou red w ith  sa lted  p lum  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      3,700 

LE  CANARD DE KYOTO rôti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée 

Roas ted du ck s erved w ith an h erb sa lad and  mashed  pota to es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      4,700 

LA BAVETTE DE BŒUF à la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée  

Wa gyu  B eef flan k stea k w ith mash ed po ta to es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      4,700 

LA CAILLE caramélisée en duo au foie gras, pomme purée  

Free-ran ge Qua il w ith  fo ie gras  served w ith  mash ed po ta toes   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      4,700 

 



 

 

 

 

LES ENTR EES FR OIDES ET C HAUDES 
C O L D  a n d  H O T  A P P E T I Z E R S  

 

 

LA ROMAINE aux langoustines tièdes, avocat, tomate et mozzarella  

S a u téed dublin  bay prawn s alad with avocado,  tomato and mozzarella  ch eese.. ..... ....     6,900 

LE  JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté à la tomate 

Ib erico ham w ith  toas ted  tomato b read . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      7,000 

LA SAINT-JACQUES la noix en coquille au beurre d’algues acidulé  

Pa n-fried  sca llop s coo ked w ith  s eaw eed bu tter . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      3,600 

LES LANGOUSTINES en raviolis truffés à l’étuvée de chou vert 

Dub lin  Bay Prawn  ravio li w ith du ck liver sa uce and  s tew ed cabba ge. . . . . . . . . . . . . . . . .      5,400 

LES SPAGHETTI aux langues d'oursin avec un œuf mi-cuit et une crème légère 

Atelier s tyle spa gh ettis w ith  poach ed egg and  s ea -u rch in . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      6 ,200 
 

 

 

LES POISSONS ET LES V IANDES 

F I S H  A N D  M E A T  
LE  SAINT-PIERRE servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite  

John-do ry s erved  w ith lemongra ss emu ls ion and  tu rm eric o il and toma to  . . . . . . . . . . .      4,700 

LA RAIE servie avec un beurre noisette à la prune salée et au riz croustillant  

Sa utéed Ska te fish w ith  bro wn bu tter flavou red w ith  sa lted  p lum . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      4,700 

LE  PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et légumes 

" Pa illard" style Chicken Breast served with vegetables,  wasabi fla vor  . . . . . . . . . . . . .      4,200 

LA BAVETTE DE BŒUF à la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée 

Wa gyu  B eef flan k stea k w ith mash ed po ta to es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      8,000 
LE  CANARD DE KYOTO rôti, servi avec une salade pastorale et une pomme purée 

Roas ted du ck s erved w ith an h erb sa lad and  mashed  po ta to es . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      8,000 

LA CAILLE caramélisée en duo de foie gras, pomme purée   

Free-ran ge Qua il w ith  fo ie gras  served w ith  mash ed po ta toes. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .      8,000 

L’ENTRECÔTE de bœuf tranchée à la taille de votre choix, pomme purée 

S l iced to order Rib eye 100ｇ～  served with a ma shed potatoes . . . . . . . . . . . . . . 7 ,200/100g 
 

 

LES FR OM AGES 

C H E E S E S  
 

LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins 

O u r s election of fine imported French cheese ………………………………………………    2,500 ～ 
 

Al l  our  br e ads ar e  home made  by  our  t e am fr om t he  bak e r y .  

Ve g e t ar ian dishe s 

 
 



 

 

 
 

 

 

 
LA CARTE DES DESSERTS 

 

 

¥ 2,000 

 

 
LA TENDANC E C HOC OLAT 

onct ue ux  au chocolat  Ar ag uani, sor be t  cacao au biscuit  pulv é r isé  

A raguani Chocolate ganache served with a cocoa sherbet covered with bitter bisc uit  pow der  

 

 

 
LE  M AR R ON  

d ’ Ard èch e en  mo n t -b l a n c et l égère meri n gu e s ervi  s u r u n  co u l i s  d ’ a i rel l e 

S w eet c hestnuts mont - blanc  w ith light meringue serv ed on a c ranberry  puree  

 

 

 

LE KYOHO 
s u r s a  gel ée d e ch a mp a gn e et mo u s s e a u  ya o u rt,  co u l i s  d e fru i ts  ro u ges  a u x ép i ces  

Ky oho grape on its champagne jelly and yogurt mousse escorted with spiced red berries c oulis  

 

 

 

LA V ANILLE DE TAHITI  

en  crème b rû l ée cu i te a u  fo u r s a u p o u d rée d e ca s s o n a d e (Su p p +900)  
Tahitian v anilla c arameliz ed c ustard (+ 9 0 0 )  

 

 

 

LE  SOUFFLÉ  

 a u x fru i ts  d e l a  p a s s i o n  a cco mp a gn é d ’ u n  s o rb et exo ti q u e (Su p p +900)  
passion f ruits souf f lé serv ed w ith a exotic  sherbet (+ 9 0 0 )  

 

 
 

LES GLAC ES 
e t  le s sor be t s du jour  

Today ’s selec tion of  ic e c ream and sherbet  

 

 

 

1 0 % se r v ice  char g e  is not  include d.  


