
  

  

  

~~  CCOOMMPPOOSSEEZZ  VVOOTTRREE  MMEENNUU  SSEELLOONN  VVOOTTRREE  AAPPPPEETTIITT  ~~  
おお好好みみにに合合わわせせたたおお皿皿数数ををおお選選びびくくだだささいい  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

MMEENNUU    AA    ¥¥  1133,,880000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee    アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx  前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  
  

**  **  **  

22  PPllaattss  aauuxx  cchhooiixx  主主菜菜 22 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

MMEENNUU    DD    ¥¥  55,,880000  
  ““sseerrvvii  uunniiqquueemmeenntt  aauu  ddééjjeeuunneerr  eenn  sseemmaaiinnee””  

““平平日日ラランンチチののみみののササーービビスス””  

  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

  

  

Taxe comprise, et 10% de service non compris 

上記税込み金額に 10%のサービス料を別途加算させていただきます。 
 

 

MMEENNUU    CC    ¥¥  88,,000000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

    
 

MMEENNUU    BB    ¥¥  1100,,000000  
  

LL’’AAmmuussee--bboouucchhee  アアミミュューーズズ  ブブーーシシュュ  
  

**  **  **  

11  EEnnttrrééee  aauu  cchhooiixx 前前菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  SSoouuppee  aauu  cchhooiixx  ススーーププ 11 品品  
  

**  **  **  

11  PPllaatt  aauu  cchhooiixx  主主菜菜 11 品品  
  

**  **  **  

11  DDeesssseerrtt  aauu  cchhooiixx  デデザザーートト 11 品品  
  

**  **  **  

LLee  ccaafféé  eexxpprreessss  oouu  llee  tthhéé  

aaggrréémmeennttéé  ddee  mmiiggnnaarrddiisseess  
ココーーヒヒーー又又はは紅紅茶茶ととミミニニャャルルデディィーーズズ  

    
 

 

 



  
LLEESS  EENNTTRRÉÉEESS    //    前前  菜菜  

  

LLEE  PPRREESSSSÉÉ  DDEE  VVOOLLAAIILLLLEE  accompagné d’une salade de racine de lotus à l’estragon 

鶏胸肉とコンソメジュレのプレッセ ディジョンマスタードを効かせた加賀蓮根のサラダを添えて 

 

LLEE  SSAANNMMAA  FFUUMMÉÉ escorté de salade de pomme de terre et caviar d’aubergine relevé de sudachi 

香ばしく炙った秋刀魚の燻製とインカのめざめのサラダ スダチの香りをアクセントに 

 

LLEE  HHAAMMAACCHHII en tartare garni d’avocat relevé d’une coriandre fraîche 

米米ハマチのタルタル アボカドと爽やかなコリアンダーのピュレと共に 

 

LLEE  CCRRAABBEE  en effiloché, délicate crème de chou-fleur agrémenté de caviar impérial de Sologne sur une fine tarte  
ズワイ蟹となめらかなカリフラワークリームのタルト仕立て フランス ソローニュ産キャビアをあしらって  (＋¥2,000 ) 

  
LLEESS  SSOOUUPPEESS    //    ススーーププ  

  

LLEESS  CCHHAAMMPPIIGGNNOONNSS  en fin velouté soyeux aux croûtons dorés et jambon ibérique 

薫り高いキノコのヴルーテ クルトンとイベリコの生ハムをアクセントに 

 

LLAA  CCOOUURRGGEE  ““BBUUTTTTEERRNNUUTT””  en soupe onctueuse sur une royale de roquefort « Papillon »  
バターナッツカボチャのスープをロックフォールチーズのロワイヤルに注いで 

  
LLEESS  PPLLAATTSS    //    主主  菜菜  

  

LL’’IITTOOYYOORRII cuit au four, encornet juste saisi à l’émulsion d’huile d’olive vierge 

イトヨリ鯛のロティとパスタに見立てた野菜をオリーブオイルのエミュルジョンソースで 

 

LLEE  CCAABBIILLLLAAUUDD  en imprimé d’herbes aux sucs de poissons de roche safranée 

ハーブのラビオリで覆った真鱈をスープ・ド・ポワソンと共に 

 

LLEESS  NNOOIISSEETTTTEESS  DD’’AAGGNNEEAAUU  rôties avec ses souris effilochée en parmentier au Pecorino 

仔羊背肉のロティ エピスとペコリーノチーズでグラチネしたスネ肉のパルマンティエを添えて 

 

LLAA  CCUUIISSSSEE  DDEE  CCAANNAARRDD confite présentée avec une étuvée de légumes du moment 

香ばしく焼き上げた京鴨モモ肉のコンフィ 野菜のエテュベと共に 

 

LLAA  CCAAIILLLLEE  DDEE  ““TTOOYYOOHHAASSHHII””  rôtie aux raisins à la façon du vigneron  
三河山吹うずらの葡萄添え ヴィニュロン風  (＋¥2,500 ) 

 

LL’’EENNTTRREECCÔÔTTEE  DDEE  BBŒŒUUFF  poêlée accompagnée d’épinard au wasabi et châtaignes confites   
和牛サーロインのポワレ ワサビ風味のサラダホウレン草と舞茸のフリットと共に  (＋¥2,500 ) 

 

LLEE  RRIIZZ  ““AAIIZZ’’SS--RRIICCEE””  dans un bouillon safrané style paella de marisco 

会津産 厳選コシヒカリ“アイズ・ライス” 魚貝類と手羽先のソテーを乗せたパエリア風味のリゾット  

  
LLEESS  DDEESSSSEERRTTSS    //    デデザザーートト  

  

LLAA  CCHHÂÂTTAAIIGGNNEE  infusée au rhum ambré en coque meringuée et coulis de cassis 

マロン ローズに見立て ラム酒とヴァニラの香りをまとわせ カシスのクーリのアクセント 

 

LLEE  CCLLAAFFOOUUTTIISS  aux poires caramérisées, sorbet williams  

洋梨のクラフティ ポワールウィリアムのソルベと共に 
 

LLAA  TTEENNDDAANNCCEE  CCHHOOCCOOLLAATT  onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé 

なめらかなショコラのガナッシュ ビタークッキーでコーティングしたカカオのソルベ 

 
Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 

お出ししているパンは、シャトーレストラン内のベーカリーで特別にお焼きしたものです。 


