MENU DEGUSTATION

¥19,000

LES CHAMPIGNONS
en fin velouté soyeux aux croitons dorés et jambon Ibérique et truffe noire
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LA CREVETTE “BOTAN"
en tartare escorté d’une mousseline au navet et agrémenté de caviarimpérial de Sologne
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LATRUFFE NOIRE
mousse de volaille avec des conchiglie farci et ailerons caramélisé au jus
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LE KINMEDAI
cuit dans son bouillon parfumé au curcuma et chips de topinambour
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LE CHEVREUIL D’'HOKKAIDO
poélé, accompagné de Iégumes racines glacés relevés d’une sauce poivrade chocolatée
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LE KUMQUAT DE MIYAZAKI
en compoté gami un sorbet de yuzu
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LEDAHLIA
en chocolat blanc opalys parfumé de fraise et champagne rosé
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
agrémenté de mignardises
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10% de service non compris EERBHAAEEEIZ 10%DY—E RPE A ENBSETL=2&FET,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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