~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRAICEDEEEORESRUY EZEL

MENUA ¥10,000

L’Amuse-bouche 731—X Jwia
* K ¥k

Une Entrée au choix #i 3
* K ¥k

Une Soupe au choix x—7
%* %k %

Deux Plats au choix * % 25

* %k %k

Un Dessert au choix 74—k

* %k %k

Le Café ou le Thé
a—b—. #T%. RIFTRXFLyY

MENUB ¥6,000 MENUC ¥3,500
L’Amuse-bouche 731—X Jwia L’Amuse-bouche 731—X Jvia
* %k %k %k %k %k

Une Entrée au choix #f7 % Un Platau choix = #
* %k %k %k %k %k
UnPlatauchoix = Le Café ou le Thé
* % * a—b—, #F. RIFTRATLYY
Un Dessert au choix 54—k~
® %k %

Le Café ou le Thé
a—b—. %, XIZTRTLvY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE. 5 M) ITRADR—AY —F—LHREN-LDTT,

Y’ Plats Végétariens
SHENREIXRTIE YT UHBA=1—TT,

10% de service sont non compris
ERICIEHERBBEFRTEYEFTHR, 10%0Y—ERHEEREMNSBTEEET,



LESENTREES / i 3

VI.A BEITERAVE en duo de pommes, a avocat, aux pousses de salades améres, sorbet a la moutarde verte
E—Y Urdidbt EROSHIYIFE TU—2IRF—FOVYLRERRT
LE SAUMON FUME en tartare croustillant de pommes gaufrettes, dés d’avocat sauce gravlax
SND4—aAHATICLERE—OY—EVETRARFDEINLEN TF3TFIVHRI—R
L'ANGUILLE caramélisée en duo avec de I'igname et relevée d’une créme au wasabi
RYSBEDFYSAUE WEDTUy FEGHE DESUVIV—LZEFTIEV M
LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé (Supp+900)
WIROS - FaA HBH/AF—LIT (+900)

LESSOUPES / R—7

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
ROLBHEIMETI—TF £AYER—aVDOEYT

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
2xT7ISD5 T4 HVERIRE: N—TAYITLAVR—=T

LESPIATS / * 3

LE BAR accompagné d’une purée de céleri-rave et d’une salade de céleri

RAX% LotYtBELIFREAYDH—Y L#IC

LE SAWARA 4 Ia plancha servi avec une tombée d’épinard, sauce choron
BRRESISOTSUoviE Y—R230VT

LES NOISETTES D’AGNEAU rdties accompagnées de Iégumes d’automne frits et épicés a I'huile d'harissa
FEMROOTs BBROIYY FETUISFLILETIED RS

LA JOUE DE PORC mijotée, mousseline de carotte et salsifis croustillants

ARYIABRFRADI D 3T BHLIMEABOELLERIC

LE BGEUF poélé semvi avec une salade pastorale et une pomme purée (Supp+2,000)

MFEDRTIL N—TAYYSHLERTF FELLEBZT (+2,000)

LESDESSERTS / TH—F

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOBI;MESIaSDHFYYa BE—0yX—Ta—TF1 VY LEAAFOVILREHRIC
LE MARRON d'Ardéche en mont-blanc et Iégére meringue sewi sur un coulis d’airelle
EVISUTPNTavva H50RY=LALVTETIEVHC

LE BABA imbibé d’un sirop parfumé au rhum servi avec une chantilly a la vanille et aux agrumes
HAES/ ARBEAKERES LOHSLBYICHESAT

LA VANILLE DETAHITI en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
BEFET7=5D>2RYA2EH L—LT)alI2T750RI—=ZXDYNLREDOET (+900)



