MENU DECOUVERTE

¥22,000

LE JAMBON IBERICO "JOSELITO"
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LE CAVIAR IMPERIAL
dans une délicate gelée recouverte d’une onctueuse créme de chou-fleur
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LA SAINT-JACQUES
la noix en coquille au beurre d’algues acidulé
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LES LANGOUSTINES
en raviolis truffés a I'étuvée de chou vert
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LA CHATAIGNE
en fin velouté au fumet de célexi et lard fumé
R0 iL—T €A ER—aVOEYT

* ¥ K

LEBAR

accompagné d’une purée de céleri-rave et d’une salade de céleri
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LA CAILLE
caramélisée en duo au fole gras, pomme purée
EAURSFTEETFTFISOTaxEFvI5AVEIC RFFEaALEBAT

* % %k

LAVANILLE DETAHITI

créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade
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LE CAFE EXPRESS OU LETHE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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