~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRAICEDEEEORESRUY EZEL

MENUA ¥ 13,800

L’Amuse-bouche 731—X Jvia
%* %k %k
Une Entrée au choix #i 3
* K %k

Une Soupe au choix x—7
%* K ok

DeuxPlats au choix * % 25
%* %k %k
Un Dessert au choix FH—k
* %k ok

Le Café ou le Thé
a—kb— fF. XETRTLYY

MENUC ¥ 8,000

L’Amuse-bouche 731—X Jyda

* %k ok

Une Soupe au choix x—7

* %k ok

UnPlatau choix * 3

* %k ok

Un Dessert au choix ++—k
® %k %
Le Café ou le Thé
a—b—, %, XIETRTLyY

MENUB ¥ 10,000

L’Amuse-bouche 7321—X Jwvia
* % %k

Une Entrée au choix #7 3
* % %k

Une Soupe au choix x—7
* ¥ ¥
Un Platau choix = 3
¥ %k %k
Un Dessert au choix 7+—~

* %k ¥

Le Café ou le Thé
a—b— fF. XEFTRTLYY

MENUD ¥ 5,800

L’Amuse-bouche 731—X Jvia

% %k %k

Un Platau choix *

% %k %k

Un Dessert au choix ¥H+—F
* K ¥k

Le Café ou le Thé
a—k— #TE. RIFTRXTLyY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONVIE. T M IROR—D)—F—LHRN=HDTT,

10% de service sont non compris
fHEICITHBRBARFATEYETHR, 10%0OY—ERAHEEHNRMASETESZET,



LESENTREES / HI 3
VI.A BETTERAVE en duo de pommes, a avocat, aux pousses de salades améres, sorbet 2 la moutarde verte
E—Y Uydéabt E®ROHIYIHFE JTV—2IRI—FOYILREFAT
LE KAWAHAGI en carpaccio au citron et pavot bleu, escorté d’une tartine de foie épicées
WORBEN TNFOANNYFa FHHEFESNT4—IHATIZLT
LE SAUMON FUME en tartare croustillant de pommes gaufrettes, dés d’avocat sauce gravlax
ENDA—AHATICLERE=IH—FEVEFPRAFODENLEN T53TIVHRY—R
LA TRUFFE NOIRE
et le supréme de volaille fermiére mitonné aux oignons confits et lard paysan sur une tarte friande (Supp+3,000)
RYBLRIJ2DD8LE FFUIRZ AL (+3,000)

LESSOUPES / R—
LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
ROLBHEIMETI—TF £AYER—aVDOEYT
LE CHOU-FLEUR velouté onctueux accompagné de jambon Ibérique et croiitons dorés
BOHEIMEAYIST—DTIN—F ARYaAEDENLEYIL FOERNMT

LESPLATS / * ¥
LES SPAGHETTI aux truffes noires avec un ceuf mi-cuit et une créme légére (Supp+10,000)
REYADDRNGT 14— HBRPEOET (+10,000)
LE BAR accompagné d’une purée de céleri-rave et d’une salade de céleri
RXF LotVUeHEsLiFTEEZAYUDSI— LHIC
LE SAWARA 3 la plancha servi avec une tombée d’épinard, sauce choron
YIS50F5 0 vE Y—R300T
LA PINTADE FERMIERE rdtie  la broche accompagnée de la salade pastral au jus gras
BFREFAEFAR OTsHJ—THEELIM|ELITT YS5HNRFFILLEHIC
LE CHOU FARCI de joue de porc Ibérique servi avec une sauce aux truffes

“Ya—27LY” BYBLDRIIAIDODOY—R

LA CAILLE farcie de foie gras puis caramélisée accompagnée d’une pomme purée (Supp+2,000)
STBICSIATISE2EDFYSAUE KT FE2LLZEFAT (+2,000)
L’ENTRECOTE DE B(EUF
poivrée aux aromates, purée de pomme de terre et Iégumes croustillants au jus (Supp+2,500)
MEY—asvicRavavE@8bEeT BROIY v FEHIT (+2,500)

LESDESSERTS / TH—F
LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BHLENEYIaS0HFYYa BEE—H9vX—Ta—TFT1VJLlhhF0VILREHRIC
LE MARRON d'Ardéche en mont-blanc et Iégére meringue sewi sur un coulis d’airelle
EVTSY HSRY=LALIVTETHEVHIC
LE BABA imbibé d’un sirop parfumé au rhum servi avec une chantilly 4 la vanille et aux agrumes

HAES/ N ARBEAKERES LOHSLBYICHELSAT
LA VANILLE DE TAHIT] en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
BEFET7=5Do2RYA21H L—LTYaLIZFF5RT—=ZXDYNREDOET (+900)

v Plats Végétariens
CHELDERBFRSE Y7 UREA=2—TT,



