~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRACELEESNBESRUIESN

MENUA ¥10,000

L’Amuse-bouche 731—X Jwia
* %k %

Une Entrée au choix #i 3
* K ¥k

Une Soupe au choix x—7
* K %k

Deux Plats au choix * ¥ 2&
%* %k %k

Un Dessert au choix 74—k
%* %k %k

Le Café ou le Thé
a—kb— % XEFTRTILYY

MENUB ¥6,000 MENUC ¥3,500
L’Amuse-bouche 7z1—X Jwia L’Amuse-bouche 7321—X Jwia
® %k % ® %k ¥

Une Entrée au choix #f7 % Un Platau choix = #
® %k % ® %k ¥
UnPlatauchoix = % Le Café ou le Thé
* % * a—b— #TH. XFTRATLyY
Un Dessert au choix 74—k~
* %k %k

Le Café ou le Thé
a—b—. %, XETRTLYY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE. 5 M) ITRADR—AY —F—LHREN-LDTT,

10% de service sont non compris
EEICIEERBVNEFLTEY FTH, 10%DY—ERBSENEMNSETHEEFT,



LESENTREES / R 3

VI.A BEITERAVE en duo de pommes, & 'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet a la moutarde verte
E—Y UYydéabt E®ROHIYIHFE JTV—2IRI—FOYILREFAT
L’'GEUF MAYONNAISE servi sur une salade chou-fleur gamie de crevette
RO ‘97 TIAX—X" TELHYIST—OYSFHIAT
LE SAUMON FUME en tartare croustillant de pommes gaufrettes, dés d’avocat sauce gravlax
SND4—aAHATICLERE—IY—EVETRARDEINLEN TF3TFVHRI—R
LA SAINT-JACQUES les noix en coquilles au beurre d’algues acidulé (Supp+900)
WIROS - FaA HBH/AF—LIT (+900)

LESSOUPES / R—7

LA CHATAIGNE en fin velouté au fumet de céleri et lard fumé
ROLBHEIMETI—F £AYER—aVOEYT

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
I2FAFITID5T4FVERM N—TAYIT3aVR—-F

LES PLATS x

LE BAR accompagné d’une purée de céleri-rave et d’une salade de céleri

RXF LotVUiHEsLiFTEEZAUDS— LHIC

LE SAWARA 4 Ia plancha servi avec une tombée d’épinard, sauce choron

YOSOF5 0% E Y—RP3AVT

LEPORC caramélisé au balsamique servi avec une embeurrée de chou vert et pomme de terre
IWEEO—RADFXrS5AUE FrRYESYHIEOTUT—LEHIC

LE CANARD confit en parmentier au Porto sous un fin glacage

WBHFE CAMEERAOIV I ERTFEALERDALTIVTAIRADTS54VICLT
LE BGEUF poélé semvi avec une salade pastorale et une pomme purée (Supp+2,000)

MEORIL N—TAYSSHFLERT FEALEFZT (+2,000)

LESDESSERTS / TH—F

LA TENDANCE CHOCOLAT onctueux au chocolat Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOBIESIASDHFYYa BEE—0yX—Ta—F1 VI LEAAFOVILREHRIC
LE MARRON d'Ardéche en mont-blanc et Iégére meringue sewi sur un coulis d’airelle

EBEVTISY Y9SURY=LALIHSETVEVEIC

LE BABA imbibé d’un sirop parfumé au rhum servi avec une chantilly a la vanille et aux agrumes
HIEEFES/ DEFAEBES LOHSLEYICHEESAT

LA VANILLE DETAHITI en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
AEFET7=5D>RYA2kI L—LTYaLIZ750RT—XDYILREOET (+900)

VPlats Végétariens
CHELHDERBERCA Y7 IURBEA=21—TTF,



