~ COMPOSEZ LE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRACELEESNBESRUIESN

MENUA ¥10,000

L’Amuse-bouche 731—X Jwia
* %k %

Une Entrée au choix #i 3
* K ¥k

Une Soupe au choix x—7
* K %k

Deux Plats au choix * ¥ 2&
%* %k %k

Un Dessert au choix 74—k
%* %k %k

Le Café ou le Thé
a—kb— %, XETRTLYyY

MENUB ¥6,000

L’Amuse-bouche 7z21—X Jwia

* % %k
Une Entrée ou Une Soupe au choix
w ¥ XE 27
%* %k %k
Un Platau choix = #*
%* %k %k
Un Dessert au choix 7+—k
%* %k %k

Le Café ou le Thé
a—b—. %, XIZTRTLvY

MENUC ¥3,500

L’Amuse-bouche 7z321—X Jwia
® %k ¥

Un Platau choix *

* %k %k

Le Café ou le Thé
a—b—. #%. REIRTLyY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE. 5 M) ITRADR—AY —F—LHREN-LDTT,

10% de service sont non compris
EEICIEERBESEFLTEY FTTH, 10%DY—ERBSENEMASETHEEFT,



LESENTREES / B 3

L'GEUF DE POULE mollet en duo de crevettes et somités de choux romanesco

HHEO) “H7 RIAR—X" TELAYIST—DOHSHHIAT

LE THON CONFIT en facon Nigoise sur un coeur de laitue iceberg

RTANAV I 1 E=—ZABYSHIC “TFRK” PR FOF—RFEFEX

L’ASPERGE VERTE et le jambon Ibérique sur une fine tarte (Supp+900)
TJY—2FRANSGHROZL b 41 RYABENLESELY FF—XET €Y M= (+900)
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquilles au beurre d’algues acidulé (Supp+900)

WIRODS - Fa1 EM/AF—E3HIC (+900)

LESSOUPES / R—7

LE NAVET en fin velouté, mariniére d’hamagri et croiitons dorés au curcuma
BHLDBEATOTN—FT WBEVILFIERMRT

LA LAITUE en créme Iégére sur une royale d’oignons nouveaux a la noix de muscade
FEREDISVICHFYATDRIYSHRDR—TEENT

LES PLATS x

LE BAR cuit sur la peau, purée de céleri-rave a I'huile de cebette

AXF LotVYi#EhFTiEzayns—y L#ic

LE SAWARA sur une fondue d’épinard et noix torréfiées, sauce choron
YISDHDTS50VviE BROSHDIAVTAEVERBATY—ALaAVT
LEVEAU facon “CORDON BLEU" aux nouilles fraiches maison
FEREIAVEA—NF—XD "ANFITIN—" RL1EFRT

LE PORC caramélisé au vinaigre balsamique, avec une embeurrée de chou a I'ail vert
IHEBEO—ADF ¥y SAUE FyRYESYHIEOFUT—LEHIC

LE BGEUF poélé servi avec une salade pastorale et fameuse pomme purée (Supp+2,000)
MEORILV N—TAYSSHERTFFELLZEFZT (+2,000)

LESDESSERTS / TH—F

LE TENDANCE CHOCOLAT onctueux au Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOLNBL3ASDHFYvYa ES—YvXx—Ta—T4 27 LEAAFTDOILAR

L'(EUF A LA NEIGE fraise et créme chantilly au parfum de rose accompagné d'une glace a la vanille de Tahiti
DI7F75x—a RIBRERE “kOFEL" A—XE3H/L—LLHIC

LA RUCHE créme légére de miel aux fleurs de lavande sur une gelée d’agrume
SRUF—=EBEHDODDL—AR YTLIN I EHBEDOS 2 LETPH RV FIC

LA VANILLE DE TAHIT] en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
BEFET75DL>RY A2 b—=LTValIZFS5IRITI—=ZXDYNLREOET (+900)



