~ Les Prémices de Printemps ~

¥48,000

LPour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne e¢f /e crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légéreté an chou-fleur
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Le Haricot Vert en salade Nigoise et condiment anf mimosa
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La Carotte ez la volaille noire en mille-fenille aux copeanx de foie gras
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Le Saumon fumié en frivolité, creme légere an wasabi
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2éme Service

Le Poulpe d’Akashi ¢z panure délicate a la purée d’ail et encre de seiche
SEREFABO/ o AR BOTAF)Y—RE=v=/Ds—)T

L’ uf de Poule mollet et tiede a la basquaise relevée de piment d’Espelette
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3éme Service

La Soupe de Poisson avec des ligumes de saison flottants sous lenrs nuage
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L>Owursin voilé sur un délicat risotto d’épeantre crémenx aux: petits pois
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La Noix de Saint-Jacques poélée puis gratinée anx poutargues
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4éme Service

L’Uchiwa Ebi de Nagasaki rdti accompagné de pousses de bambon anx: sucs de Chatean-Chalon
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Le Hiramé cuit a la vapenr, servi sur un conlis de "Nanohana' anx palonrdes
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Le Plat “Tradition”/Classical Main Course

La Coéte de Veau ritie et tranchée aux aromates accompagnée d’une salade pastoral
et la famense pomme purée de Joél Robuchon
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Les Fromages de nos Régions/French Cheeses

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

Le Cheese Cake délicate fraichenr gourmande aux agrumes
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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