Menu Dégustation

¥ 19,000

La Laitue
en soupe onctuense agrémentée de clovisses facon mariniere
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L’Anguille Fumée
et le “Kalixc Lajrom” sur un lit des haricots verts en salade mimosa, coulis de cresson an wasabi
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L’(Euf de Poule
mollet et friand sur une fricasée de morilles et petits pois
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Le Carrelet
a la vapeur en dno de sakura-ebi et une sance beurre blanc
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Le Porc de “Meishanton”
la cdte rotie anx épices accompagnée des légumes du moment au jus
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Les Herbes
en sorbet escorté d’une écume a la menthe
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Les Agrumes
de saison avec une mousse légére de mandarine
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Le Café Express ou le Thé
agrémenté de mignardises
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taxe comprise, 10% de service sont non compris LFRBHAR BN 10%DY— & AR EJRINF S E TN 2ZE £,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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