~ COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT ~
BRAICEDEEEORESRUY EZEL

MENUA ¥ 13,800

L’Amuse-bouche 731—X Jvia
%* %k %k
Une Entrée au choix #i 3
* K %k

Une Soupe au choix x—7
%* K ok

DeuxPlats au choix * % 25
%* %k %k
Un Dessert au choix FH—k
* %k ok

Le Café ou le Thé
a—kb— fF. XETRTLYY

MENUC ¥ 8,000

L’Amuse-bouche 731—X Jyda

* %k ok

Une Soupe au choix x—7

* %k ok

UnPlatau choix * 3

* %k ok

Un Dessert au choix ++—k
® %k %
Le Café ou le Thé
a—b—, %, XIETRTLyY

MENUB ¥ 10,000

L’Amuse-bouche 7321—X Jwvia
* % %k

Une Entrée au choix #7 3
* % %k

Une Soupe au choix x—7
* ¥ ¥
Un Platau choix = 3
¥ %k %k
Un Dessert au choix 7+—~

* %k ¥

Le Café ou le Thé
a—b— fF. XEFTRTLYY

MENUD ¥ 5,800

L’Amuse-bouche 731—X Jvia

% %k %k

Un Platau choix *

% %k %k

Un Dessert au choix ¥H+—F
* K ¥k

Le Café ou le Thé
a—k— #TE. RIFTXTLyY

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONVIE. T M IROR—D)—F—LHRN=HDTT,

10% de service sont non compris
fHEICITHBRBARFATEYETHR, 10%0OY—ERAHEEHNRMASETESZET,



LESENTREES / HI 3¢

L’ASPERGE VERTE et le jambon Ibérique sur une fine tarte

GYV=2FZANGHRADEI b ARYOABENLESELY FF—XEFIEV M

LA DAURADE ¢n carpaccio au citron et pavot bleu

WARMKE NWOHNLNYFafLIT L bAVERT LY b EHIT

LE SAUMON FUME en fines tranches a I’avocats et pommes de terre gaufrettes, sauce gravlax
RE—IVY—FEVETFRARDT7HhE—L JS5T59I9RY—RT

L’ASPERGE BLANCHE 2 1a plancha avec une essence de tomate (Supp+2,000)

ISVRE RIA CPRANRSGSHROTS5 0o vitE FTrOTYEVRT (+2,000)

LESSOUPES / R—T

LE NAVET en fin velouté, mariniére d’hamagii et croiitons dorés au curcuma
BOBHBRATOTN—F BEIIFVERMRT

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
I2FAFITID5T4FVERM N—TAYIT3aVR—-F

LES PLATS x

LE BAR cuit sur la peau, purée de céleri-rave a I'huile de cebette

AXE LotyitiehifTREOVDHI—1 LI

LE SAWARA sur une fondue d’épinard et noix torréfiées, sauce choron
HISOF500vfE BEOHDIIAVTAEVEFATY—AL300T

LA PINTADE FERMIERE 2 la broche accompagnée d’une salade pastorale au jus gras
HFMEEFAESR OF«sY)—THRELIM|EBITT YS5INR LIS
LE VEAU en blanquette, servi sur un riz pilaf escorté de bambou sauté
IS5VREFFDTSo7y b 85/ a0 ESTERBREBAT

LA CAILLE farcie de foie gras puis caramélisée accompagnée de la fameuse pomme purée (Supp+2,000)
STHICIATIS&MHFYSAUE RFFE2LEFAT (+2,000)
LENTRECOTE DE B(EUF

poivrée aux aromates, purée de pomme de terre et Iégumes croustillants au jus (Supp+2,500)
MEY—OqsVIcRaPavE@8bheT BEOIU Y FEHIT (+2,500)

LESDESSERTS / TH—F

LE TENDANCE CHOCOLAT onctueux au Araguani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BOLNBL3ASDHFYvYa ES—YvXx—Ta—T4 27 LEAAFTDOILAR

L'(EUF A LA NEIGE fraise et créme chantilly au parfum de rose accompagné d'une glace a la vanille de Tahiti
9IF7S53—a RIEREE “‘tOFL” O—XEFEH9L—LEHRIC

LA RUCHE créme légére de miel aux fleurs de lavande sur une gelée d’agrume
SRUF—=EBEHDODDL—AR YTLINEFEHBEDOS 2 LET VRV FIC

LA VANILLE DETAHITI en créme briilée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+900)
BEFET7=5D>RY A2 L—LTYaLIZFIFURT—=ZXDYNLREDET (+900)



