~ Composez Votre Menu Selon Votre Appetit ~
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MENU A ¥ 13,800

L’Amuse-bouche 7 2—X 77— =

* % %

1 Entrée au choix #3146k
* % %

1 Soupe au choix 2—7 1%
* % %

2 Plats aux choix 32
* % %
1 Dessert au choix 7% — b+ 15

* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
F—e—XEHFEL I=x AT 4 —X

MENU C ¥ 8,000

L’Amuse-bouche 73 2—X 77— =2
* % %
1 Entrée au choix ®i31 %
* % %
1 Plat au choix 31 &
* % %
1 Dessert au choix ¥ — k1%
* % %

Le café express ou le thé

agrémenté de mignardises
- —XIMFK L I=F LT 4 —X

MENU B ¥ 10,000

L’Amuse-bouche 73 2—X 7—v=

* % %

1 Entrée au choix ®if 1%
* % %

1 Soupe au choix 2—7 1%
* % %

1 Plat au choix 315
* % %
1 Dessert au choix 7% — k15

* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
- —XAAE L I=v AT 4 =R

MENU D ¥ 5,800

servy /MZ(]//W?/W?/ an l/{yf?/ﬂlf?l“ en semazine
CSERHT UFDIHDY—E R

L’Amuse-bouche 73 a2—X 7—v =
* % %
1 Plat au choix X3 15&
* % %
1 Dessert au choix F¥— b 18
* % %

Le café express ou le thé

agrémenté de mignardises
a—b—XIME L I=¥ VT 4 —X

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEBUALSEIZ 10%DOP —ERAEZHRMAE ST W EEET,



Les Entrées /| R 3¢

L’Aubergine en symphonie d’avocat avec un coulis de piquillos
KFFETRY RO TH=— NRIEEXFFADI—VT

Le Jambon Blanc en nille-fenille persillé accompagné d’une salade de lentille verte assaisonnée de montarde de Dijon
VX VARy s Rz T4 Va v RS = REPPRILVAROY 7 FZIWRAT

La Crevette d’Ange ¢n carpaccio relevée d’une vinaigrette anx agrumes et pavot blen
REDWBEDHAN Ny Fa BEROTART Ly bHEFLORET 7L M

L’Asperge Blanche pochée accompagnée de hotaru-ika confit et nne sance mousseline
TIGVA BRI —NVE BRI R TARGHADRY = LHEBEL—RAY —X Y —RT (+¥2,500)

Les Soupes | A—7

La Cébette ¢n velounté glacé, sanmon fumié et croiitons dorés a I’buile d’olive
FERORBIN—F RE—7F—FL LI

La Laitue en soupe onctuense agrémentée de clovisses facon mariniére

TFERNTHATEMRE YT IRDA—T I TSF—£T

Les Plats /| 3%

L’Ttoyori cuit an four, les encornets juste saisis sur une émulsion d’huile d’olive vierge de Provence
A M VREANRRZIZASLTEERZL) —TFANDEIa T a ) —RT

La Raie fagon meuniére an beurre noisette et capre avec une étuvée de chou vert
JEHHERE = D bh=x)b BX XY LBREKEHPELT -V TEy b L

Les Noisettes d’Agneau ¢ croiite d’herbes accompagnées de pousses de banrbous
N—T 2 BORIFEDORT 4 FeYTERRPITAVERZT

Le Veau en blanguette, dans une timbale de maccaroni anx printaniéres

ROOPRRAIFFETFRDOZ U NMAELT BRI Y —LhY—RT

Le Porc de “Hakkinton /z cite ritie accompagnée d'une fricasée de morilles au jus
BFRRE ‘AR onT 4 TV —a2EBEOZ7 VA yEEHRZIT (+¥2,500)

L’Entrecote de Boeuf poéiée aux pousses d’épinard an wasabi et la famense pomme purée de Joél Robuchon
i —u A ORI L UHERKROYIFFFIYLVEELUREDOT Y v b EFEIT (+¥2,500)

Le Riz “Aiz’s-Rice” dans un bouillon safrané facon “paélla” aux fruits de mer
SERE BEaTehY) TAX - TART RAFLFNEOY T —2RE Y TEKDOY Y v b

Les Desserts /| % —k

Le Cerisier panna cotta de pistache, créme chantilly d’opalys et conlis de griotte
BEDIANRIVADY X T 4 LERBTFAONRNFay g a7 )4y i

Le Savarin aux zestes d’'oranges confites, mélange d'agrumes et chantilly a la vanille de Tabiti
FLEDEDY V7T FeFEV7F=707)—LLAOHMEEZHLH-T

Le Tendance Chocolat osuctuens an Aragnani, sorbet cacao au biscuit pulvérisé
BROLNPRYaATDHAT Y2 EF—IyFR—TaA—=7 4T LIEARFTD I NN
Plats Viégétariens | v 7> a Y RPMD =2 — AL A LA =a—,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWAAUE, % F—VR 7 VADOR—4 Y —CHIIICEBREE LD TY,



