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Les grands classiques de Joél Robuchon
dont Kenichiro Sekiya et ses équipes perpétuent le savoir-faire
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Pour commencer
Le Poivron
en tarte friande anx tomates et basilic
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Le Caviar Impérial de Sologne

dans une délicate gelée reconverte d’une onctueuse creme de chon-flenr
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Le Crabe Kegani

en mille-feuille de tomate accompagné d’un coulis acidulé
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La Noix de Saint-Jacques
en fine ravioli au caviar impérial agrémentée d'une sauce champagne
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Le Bar
et Lormean en fantaisie servi avec une sauce crémense anisée
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I’Agneau
roti anx herbes en croute de sel, tourtiere de legumes Méditerranéenne
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Le Maracuja

en fine coque au chololat et cenr tendre anx fruits de la passion, sorbet exotique
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Le Café ou le Thé
agrémenté de mignardises
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Jeel Rebuchen

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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