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Pour commencer
Le Caviar Impérial de Sologne ¢ /e crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté an chon-flenr
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Le Haricot Vert en salade « Nigoise » et condiment d’eufs mimosa
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La Carotte ez la volaille noire en mille-fenille aux copeanx de foie gras
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Le Homard ez fines lamelles de rave a 'aigre-donx au romarin
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L’Escargot en cronte dorée a la purée d'ail et persil
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L’ Euf de Poule mollet et ticde, basquaise aun piment d’Espelette
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3éme Service

La Soupe de Poisson avec une nage de légumes de saison sous un nuage
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L>Oursin sur un risotto d'épeantre crémenx anx petits pois et copeanx de parmesan
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Le Torigai étuvé au edamameé sur une sauce légere de beurre blanc
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La Langouste pochée aux petits ligumes et zeste d’agrume
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Le Sabre cuit a la vapenr sur un coulis de roquette au Hamaguri
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Le Plat “Tradition”

La Céte de Veau du Limousin miztonnée en cocotte an jus avec une asperge blanche

et morilles au comté, pomme purce
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

Le Léopard coulis exotique an parfum d'ananas et mousse fromage blanc
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWAERUIE VY b=V R T UVAOR—H ) —THERINCREEE L b O TF



