Menu Dégustation

¥ 22,000

Le Citron

sa pulpe en gelée a la vanille de Tahiti avec une créme anisée
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Le Homard
poché aux asperges vertes et tomate fraiche a la sance cocktail
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L’Artichaut
doré et les encornets sur une purée onctueuse, voilé d’'un capuccino au curcuma

T—TAFa—2 L REATDY)T— F—RXV o 72N TSF—) ) —RT

Le Bar

Sfagon meuniere avec une fricassée de girolles anx amandes
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Le Pigeon de Bretagne

le supréme 10ti et sa cuisse confite, mousseline de mais au jus
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L’Abricot
en compoté et son sorbet, graine de chia yaonrt
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L’Ananas
anx Epices et mousse caramel sur un fin sablé a la noix de coco
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Le Café Express ou le Thé
agrémenté de mignardises
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taxe comprise, 10% de service sont non compris LFEBGALEFNT 10%DH — & AR EJBNA S E W& ET,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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