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LE GASPACHO
sur une glace a la moutarde avec des croiitons a I'huile d’olive vierge et basilic
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LE MEHIKARI
frais aux poivrons rouges grillés sur des aubergines marinées
FRARKTEACHYEAFO—T7—LOKFETOT7 U HIRIC KBOFEY TIRa—F
%* % %
LES CREVETTES “KURUMAEBI”
en papillotes croustillantes au persil avec une salade de betterave et herbes
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L’ANGUILLE EN MATELOTE
au vin rouge avec un pistou d’oseille
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LE BEUF “AKAUSHI”
roti au foin, accompagné de la fameuse pomme purée
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LA MANGUE
de «ISHIGAKI » et son sorbet au parfum de gin
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LE COCO DES ILES
sorbet coco, gelée de citron vert et feuillantine
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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