COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT
BUHAIEDEMBEEZBED TS

MENU A *¥ 35,000 MENU B ¥ 30,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
skekk skekeok
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
skekek skekk
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA U E BT IV
skekk skekeok
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
skekeok skekeok
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
skskeok skekk
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH—hK DI TH—hK DI
skekk skekeok
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z 3= VT 4 —R - TJI

MENU C ¥ 25,000
“servi uniquement au déjeuner
“SUFORDOP—E R

I’Amuse-bouche

skekek

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

KRk

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

skekk

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
skeksk

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI

skekek

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T

)CEL I{CbUC hCn[tl

taxe comprise, 12% de service sont non compris
EREBUAZBEAIT 12% DY — B X B RIRINAE STV E £



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

Le Veau en "vitello tonnato" et son canr de salade rafraichissante anx sucrines
T VRAERED" R =R a2l V=XV EFRADY T I ERAT

La Tarte Fine a /a tomate et avocat, amandes et petites pousses de basilic
INERT A= b= b ETRI FOZV L IUBRET —E REARXRTVLOFEY T

L>Euf de Poule nollet et friand au caviar de Sologne et sanmon fumé (Suppl+ ¥3,000)
FHR) oW FIAFROEEN Y v b H{F Y n—=2 EXF Y ETZOET

Le Homard ez fines lamelles de rave a l'aigre-donx an romarin (Suppl+ ¥3,000)
A VBELRROT AV HBORXVWBREDOT A XLy b T

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

Les Moules du Mont Saint-Michel ex symphonie anx artichaux frits relevés d’une sauce safranée (Suppl + ¥3,000)
FEV P UIV VI ANEL—NRET T4 —Fa—2s 0T 2% BT UAK

L>Owursin sur un risotto d’épeantre crémenx aux petits pois et copeans: de parmesan (Suppl + ¥ 3,000)
AN MNRETST 4 - RUDY Y v b ABEEENEZHRZT

Le Topinambout ex velouté onctuenx: sur une royale de foie gras de canard
BOONRTATIZ70ORIL XM MEF T =N DIN—T ZENT

L>Escargot e criute dorée a la purée d'ail et persil
SEREIAINLIDIBARF NV =rDs—)T

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

La Langouste ¢x nage aux petits légumes et geste d’agrume (Supp! + ¥5,000)
BB F—V 2T HIEOEY 2BbET

L>Amadai cuit en écailles avec un conlis de poivron rouge aux: encornets

B BEREDT2HMET A VA D EZRTV DI —Y LI

Le Managatsuo cuit délicatement an jus perlé avec une fricassée de girolle
RBRE~T AV Ao —NEDOT7 Vv ERAT

Le Sabre a la vapeur et lormean confit dans une émulsion iodée (Suppl+ ¥5,000)
Lok Y ELDIFERITTALIO 2 T ¢ #EOHNRFOY —R T

Le Filet de Beeuf poélé, échalotte caramélisée facon opéra an vin rouge et poivre noir (Suppl+ ¥6,000)
METAVHAORT L BERERTA VEPPEETVyry FOFRIELTERLZT

Le Ris de Veau poélé croustillant et Matsutaké grillé sur une étnvée d’épinards
Vo F-Ur—ORILVEREDT )z FYHEREDa LY A LI
L>Agneau /e carré riti avec un giteau d’anbergines et tomates aux épices

FEDuT 4 FHFLEFFOH P—ETE YV T U F—FEa—LEAbET

Le Canard de Kyoto a /a broche anx: feuilles de tillenl et a la coriandre torréfiée an miel d’Acacia

(Suppl + ¥ 10,000 pour 2 personnes)
BT A YY) —THXHTRMPELCE® 72777 RROFY T AV LI
FBZARLY BEEERVETICIRMIZETEBVZLEY)

LES DESSERTS / DESSERTS

Le Coco des iles fourré d'une marmelade aux fruits exotiques et doucenr a la noix de coco, sorbet ananas
2afyY BROPRL-RLIVEREFDLMuCANVIN—=Y RATFTITADIN_ERLT

Le Fruit de La Passion e soufflé chaud en harmonie an sorbet exotique et macédoine de fruits
Ryva v TNV—=IDRAT7V ZXIFyIITN—=YDIF = N=TLIN_eGdbET

Les Pommes en symphonie, gelée an Calvados anx éclats de spéculoos et sorbet Kougyokn
HE FOAZTLOV Y Tr=— ANT7 FADVa Vb ANFan20FEYVZHL 52T

La Forét Noire comme un champignon, canr de griottines an kirsch
AV U= FHOFRTROT VY E=F

| )O’EL ROleChOH

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
BHLLTWARVEY Y b=V X T VAD—H Y —CTHRAIICEBEEE L b TT



