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POUR COMMENCER
les truffes blanches avec des oeufs brouillés
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LES CREVETTES « BOTAN-EBI »
tartare en duo d’avocat agrémentées de caviar
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LEVEAU ET LE FOIE GRAS
au paté en crolite accompagné de figues et un bouquet de betterave
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LE KINMEDAI

délicatement cuit & la vapeur dans une nage de moules et tomates au beurre fumé
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LE PIGEON

roti et en parmentier gratiné au comté servi avec une fricassée de cépes
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LE RAISIN « KYOHO »

en granité sur une gelée de champagne parfumé au shiso
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LA POMME D’AMOUR

en fine coque, mousse Iégére aux pommes vertes caramelisées et glace vanille de Tahiti
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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10% de service sont non compris
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