Pour Commencer

La Gaufrette
croustillante de langoustine anx herbes
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Le Caviar Impérial
de Sologne et le crabe rafraichi d'une gelée de crustacés, légereté an chou-flenr
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Le Homard
en fines lamelles de rave a 'aigre-doux an romarin
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Le Topinambour
en velouté onctuenx sur une royale de foie gras de canard
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Le Bar
cuit délicatement an jus perlé avec une fricassée de girolle
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L’Agneau
le carré roti avec un gitean d'anbergines et tomates aux épices
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Le Coco des iles

Sfourré d'une marmelade aux fruits exotiques et doucenr a la noix de coco, sorbet ananas
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Le Café oule Thé

agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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