Menu Dégustation

¥ 22,000

La Courge “butternut”

en velouté onctueus: sur une royale de roquefort « Papillon »
RNRE—F I ARF¥DIN—TFT vyZTx—NF—A0OuUA¥NLLET

Le Saumon Fumé

en symphonie d'un conlis de cebette relevé an cassis, pomme de terre en robe an Caviar Impérial de Sologne
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Le Cepe
dans un feuilleté croustillant sur un lit d'épinards a la créme ligere
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La Rascasse

cuite an bouillon safrané avec une nage de moules du Mont Saint-Michel
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Le Canard de Challans
roti et kumquats confits, la fameuse pomme purée de Joél Robuchon
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La Pomme

en sorbet et mousse légere an miiel
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La Chataigne

en délicate espuma et marmelade d'orange, fine coque de chocolat avec une sance anglaise an rhum
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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taxce comprise, 10% de service sont non compris
FFEBUAAGRRIZ 10%DHF — EARHZRIRIE S TWc & £,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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