Menu Dégustation
¥ 22,000

Le Quinoa

canr de bouchée dorée et moellense an piguillo fumé
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Le Crabe
en effiloché sur un lit de rémonlade de céleri-rave agrémenté de Caviar Imperial de Sologne
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L’(Euf de Poule
shiitaké aux pieds de cochon et copeanx de parmesan a la truffe noire
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Le Hiramé

Sagon “Dugléré” accompagné des pommes dauphines an curcuma
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La Volaille Fermiére
a ['étouffée, mitonnée de ligumes d’hiver truffées avec une sauce supréme

BrNY 27 ELBRA L ALY —R « Va2 L—AT

% %k %k

Le Yuzu

en sorbet et fine nuage de gingembre
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La Fraise “Tochiaika”
fraiche et sa coulis an champagne avec une créme chantilly a la pistache
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Le Café Express ou le Thé

agrémenté de mignardises
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taxce comprise, 10% de service sont non compris
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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