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LEJAMBON IBERICO DE BELLOTA
I'excellence par Joselito
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LES CREVETTES « YUKIEBI »

au naturel en salade facon « Boléro »
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L’HOKKIGAI
étuvé et servi avec une écume légére de champagne
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L’AMADAI
cuit en écalilles accompagné d’un tian de Iégumes, présenté dans son suc anisé
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LE CHEVREUIL DE KITAMI
au chou vert et truffes noires sur une sauce poivrade
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LE KUMQUAT
en compote accompagné d’un sorbet de Yuzu
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LE FONDANT AU CHOCOLAT MANJARI
Moelleux et coeur coulant aux fruits rouges, glace a la vanille de Tahiti
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LE CAFE EXPRESS OU LETHE
agrémenté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
E2TONVIE. 5 FPIIAOR—=A Y —F—LBFEN=HLDTT,
10% de service sont non compris
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