COMPOSEZ VOTRE MENU SELON VOTRE APPETIT
BUHAIEDEMBEEZBED TS

MENU A *¥ 35,000 MENU B ¥ 30,000
I’ Amuse-bouche I’ Amuse-bouche
skekk skekeok
2 Entrées au choix 2 Entrées au choix
HISEZ 2 MBIEVT & I Z 2 MBIV &0
skekek skekk
2 Plats au choix 1 Plat au choix
AA % 2 BIERONE S0 AA BT I
skekk skekeok
Le Chariot de fromages Le Chariot de fromages
F—X eI F—X T a
skekeok skekeok
Les Desserts Les Desserts
TH—FZ2 1 HEBERTIW TH—FZ21HBERFIWN
skskeok skekk
Le Chariot de desserts Le Chariot de desserts
TH—hK DI TH—hK DI
skekk skekeok
Le Café ou le Thé Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises Agrémenté de mignardises
7= VT 4 —R T N7z 3= VT 4 —R - TJI

MENU C ¥ 25,000
“servi uniquement au déjeuner
“SUFORDOP—E R

I’Amuse-bouche

skekek

1 Entrée au choix
HISRZ 1hBEVR I

KRk

1 Plat au choix
AL A mBERFIWD

skekk

Les Desserts
TH—FE2 1 MBEVRF I
skeksk

Le Chariot de desserts
TH—=h - UI

skekek

Le Café ou le Thé
Agrémenté de mignardises
N7z I=my VT =R T

)CEL I{CbUC hCn[tl

taxe comprise, 12% de service sont non compris
EREBUAZBEAIT 12% DY — B X B RIRINAE STV E £



LES ENTREES FROIDES / COLD APPETIZERS

La Pomme de Tette confit en duo de truffe noire anx copeanx: de foie gras (Suppl + ¥3,000)
BM)aveAa0bSHDar74 7x7770ar—E&IHkic

La Carotte ¢/ /a joue de bauf en mille-feuille accompagnée d’une émulsion a la montarde (Suppl! + ¥ 3,000)
FERERABOINT 4 =T BOPRYAF— ROV =R ZHRAT

La Sériole ¢n tartare voilée de fines lamelles de radis rouges a laigre doux: au calamansi
BUOZ N ZNVERRDT AN EHBOENN T —DT 4 X T Ly R T

Le Saumon funié en frivolité, creme légere an wasabi
Y= 7V T4V T ROPRIFEDI L—LZHDET

LES ENTREES CHAUDES / HOT APPETIZERS

La Langoustine #uffée et cuite en ravioli au chou vert (Suppl + ¥5,000)
FYTATA—=RERI)2T7DFV4FY) XA _XYODOZT a2V EHRAT

Les Spaghetti auf a la coque sans coque anx copeanx: de truffe noire (Suppl + ¥5,000)
LATFETIE IV =AY —ADANRTT 4 BIFN)2T7%E0MTT

La Truffe Noire en bouillon de poule an pot avec une symphonie de raviolis au foie gras et légumes d’hiver
BEVa7valh &Y OLFRIRAAO I Y A ZENT

L>Escargot e criute dorée a la purée d'ail et persil
SEREEIAINLIDIBARF NEYE=r=rDs—)T

LES PLATS CHAUDS / MAIN COURSES

Le Homard 744 accompagné de pousses de bantbou anx: sues de Chaiteau-Chalon (Suppl + ¥6,000)
Fe—NBEDORT 4 LEORI LV V¥ b—Y¥rIDY—AT

Le Hirameé cuit délicatement en écailles de céleri rave et truffe noire (Suppl + ¥6,000)
Lol D bR LHITFR BrVaviifkn oz ofErT

Le Managatsuo cuit a la vapeur puis gratiné aux poutargues, son jus perlé
ATAIDIN— BT EREFILIBEEHT T HVF ROEZAEPET

Le Bar saisi sur la pean anx: épices douces sance verjutée
ARXEORI L ZERERHPE Y — AT 2T T

Le Filet de Baeuf poélé, échalotte caramélisée facon opéra an vin rouge et poivre noir (Supp! + ¥6,000)
METAVHAORT L BERERTA VEPPELTVyry FOFRIELTERZT

La Volaille Fermiere /e blanc en duo-mélé de jambon blanc de Paris et gruyére, fine crodite de pain de mie dorée
FHEB LYV D"ap Ry - T—" BRr)a7lRanzxnl/J7ytedbLlboT
Le Chevreuil / dos en habit de truffe noire, raviole de foie gras au sauce poivrade
BrYaVaBocBREOY 7T —LHHLIEIZ FTVYFT—FY—RT

Le Canard de Kyoto a /a broche anx fenilles de tilleul et a la coriandre torréfiée an miel d’Acacia

(Supplément+ ¥10,000 ponr 2 personnes)
BT A YY) TR HTICRBRELCER 72777 LRROFY T AV B LI
B ZAMREY BEEX LD ETIZ 1 FEIE ETRBRWZLET)

LES DESSERTS / DESSERTS

Le D6me Fraise en délicate mousse aromatisée de créme chantilly au yaourt sertie d’une gelée tremblotante
TV—=ADL—=REY xRV DTT=F =TV EDOVX T A LAV TRT 7RV P

Les Agrumes de nos vergers en symphonie accompagnés d’une légéreté an chocolat blanc et sorbet Miko
FHOMEGT NV —Y YaaTTTrDL—RLRGRELBO I NV_ERFZT
Le Champignon cémenx a la noisette croustillante et son conlis d’agrumes épicés
Vyrbtogty ~—BAF YT TIRDLA—RETERFLZT Ty RELUVDY—2R
S—INVRDINREEDET
Le Soufflé chocolat servi chand et accompagné d’une glace vanille
YaaZDOAT7Vv FeFEYVrF=707T7RLIEIC

| )O’EL RObUChOH

restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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