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Le Saumon ¢z fin tartare sur des poireanx fondants, sance Gravlax
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Les Noix de Saint-Jacques poélées, servies en méli-mélo de salade d’endive anx: éclats de grenades
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Les Crevettes marinées anx aromates et sommité de chon-flenr servie avec une vinaigrette a la cacahuéte

REOWELE IV 7TV —DT 2% E—Fo VOV XT by hEHIZ

Le Crabe en effiloché sur un lit de rémonlade de céleri-rave agrémenté de Caviar Imperial de Sologne
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Les Entrées Chaudes / i i 32

Le Topinambour e velonté chand onctuens: aux truffes
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La Laitance de cabilland en beignets a encre de seiche accompagnée d’un petit risotto de frégola tomaté
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L’Euf de Poule shiitaké anx pieds de cochon et copeanx de parmesan a la truffe noire
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Les Plats /| & 3¢

Le Méli-mélo de Légumes chands de la ferme d’Ebibara a huile d’olive vierge
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La Daurade facon “Dugléré” accompagné des pommes danphines an curcuma
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Le Sabre e inmprimé d’herbes sur une nage de Chatean-Chalon
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La Joue de Porc Ibérique braisée et patate douce caraniélisée relevée de ginjenibre
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Le Carré d’Agneau gratiné a la flenr de poivron rouge avec des racines de lotus glacées au jus gras
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La Volaille Fermiere a /étouffée, mitonnée de légumes d’hiver truffées avec une sauce supréme
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L'Entrecéte de Beeuf poélée aux pousses d’épinard an wasabi et la fameuse pomme purée de Joél Robuchon
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Le Carapoire déclinaison gonrmande autonr de la poire, éclats de noisettes caramélisées
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Le Cceur Vacherin Fruits Rouges 7ziroir d'une gelée rubis au parfum de framboise
N=bDY7vaFy FRORELY2aAFTFVDL—R T7F3URT—=XDVal

Le Chocolat Signature crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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