~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~

BHHICEDELBIEEZBRVOLLZEN

MENU B ¥ 10,000

Amuse-bouche

* % %

2 Entrées au choix

AIEZ 2 MBEBOTFTIWN

* % %

1 Plat au choix
EXRE1RBREOTEIWN
* % %

1 Dessert au choix
FY— %2 1HEBERT IV
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

S—E XKL =y AT 4 — X

MENUA ¥13,800

Amuse-bouche

* % %

2 Entrées au choix
BIZ 2 BRBUOTEW

* % %

2 Plats au choix
ERKE 2HBEEVOYTFEIWN

* % %

1 Dessert au choix
TYP— b2 1HBERT IV
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

a—b—XiIHEE I = LT 4 —X

MENU C ¥ 8,000

Amuse-bouche

* k%

1 Entrée au choix

B3R Z 1 MBBUTEW

* %k

1 Plat au choix
EXEZ1LRBECTIWN
* % %

1 Dessert au choix
TH— 2 1EBREIFIN
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

I—b—XHEKEI=xv VT 4 —X

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEEBLAARSENZ 10% DI —ERE 2 HERMA S E TN EEEE T,



Les Entrées Froides [/ ¥ Hii 3%

Le Saumon ¢z fin tartare sur des poireanx fondants, sance Gravlax
BAR=T Y —FVDINEINERTIO—D T BT TT T IAI—RAT

Les Noix de Saint-Jacques poélées, servies en méli-mélo de salade d’endive anx: éclats de grenades
RETRET VT A—TVOY T LT Y 7 u 28D DT

Les Crevettes marinées anx aromates et sommité de chon-flenr servie avec une vinaigrette a la cacahuéte

REOWELE IV 757V —DT 2% E—Fo VOV XT by hEHIZ

Le Crabe en effiloché sur un lit de rémonlade de céleri-rave agrémenté de Caviar Imperial de Sologne
AU ELBER )DL AF—RIZYu—=2EX¥YET2HL5-T (+¥2,500)

Les Entrées Chaudes /i ffi 32

Le Topinambour e velonté chand onctuens: aux truffes
FEFUT—NORDEBBRIN—T BEY 2725050 T

La Laitance de cabilland en beignets a 'encre de seiche accompagnée d’un petit risotto de frégola tomaté
BopFo~=x AHBRK ZLIT7 - FAFLH

L’Euf de Poule shiitaké anx pieds de cochon et copeanx de parmesan a la truffe noire
MHINEHED T 7 VIR M) 2 7DF VT 4 —XBIRET (+¥2,500)

Les Plats /| £ ¥

Le Méli-mélo de Légumes chands de la ferme d’Ebibara a huile d’olive vierge
AR WERT 7 — 2" OFHHROY 7—

La Daurade facon “Dugléré” accompagné des pommes danphines an curcuma
HfADT 27V VR R K74 —X L3k

Le Sabre e inmprimé d’herbes sur une nage de Chatean-Chalon
N=TDIFEFY TBOLRINADT—V 243T

La Joue de Porc Ibérique braisée et patate douce caraniélisée relevée de ginjenibre
FODPKERANEARY 2 FOBR YA EDOFY T AV EEZHEZT

Le Carré d’Agneau gratiné a la flenr de poivron rouge avec des racines de lotus glacées au jus gras
RAT YV I OREBOIFEERN Lrarns7 vy ez

La Volaille Fermiére a /étouffée, mitonnée de légumes d’hiver truffées avec une sauce supréme
BN 2T7FLBBALATERE Y —R - 27 L —AT(+¥3,000)

L'Entrecéte de Beeuf poélée aux pousses d’épinard an wasabi et la fameuse pomme purée de Joél Robuchon
M —uAf ORI L UHERKROV IRV LCELBEDOT Y v b EFRIT (+¥3,000)

Les Desserts | % —F

Le Savarin aux zestes d’oranges confites, mélange d’agrumes et chantilly a la vanille de Tabiti
TLEDELY T 77y FeFEUF=IDIY)—LLAOMELHLE-T

Le Cceur Vacherin Fruits Rouges 7ziroir d'une gelée rubis au parfum de framboise
N=bDY7vaFy FRORELY2aFTFTUDL—R TFURT—=ADVal

Le Chocolat Signature crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
BROOPRYaaTDAFTyva EE—TyF—Ta—T AT LEANFDT T A

Plats Vigétariens ) v 7 v a VIRBMED =2 — A A LA =a—,

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTOWE L, ¥ b=V R P UADN—4 ) —CRBIICEEEE L7 b D TT,



