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~BDTELRE VAV~
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POUR COMMENCER
latartelette a I'oursin et salade de fenouil acidulée aux aromes de pastis
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L’ASPERGE BLANCHE DE LOIRE
en salade avec « sayori » mariné sur une délicate gelée de tomate
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LE HOMARD DE BRETAGNE
a la plancha avec une duxelle de morilles et romarin
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LA PINTADE FERMIERE
rotie a la broche accompagnée d’une romaine farcie de petits pois a la francaise
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LE PAMPLEMOUSSE
frals et sa gelée, sorbet gingembre
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LA ROSE
mousse légére a la rose sur sa glace auréolée d’un coulis a la fraise
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
2TONRVIE, 5 PJIRAOR—AY—F—LDR N =HLDTT,
10% de service sont non compris
{ERICILHERBBEFERTE Y EITN, 10%DOV—EXPSZANRMASETEEZET,



