LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
INEREM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON : Ia créme de chou-fleur
SAIN-ATYIVOARRYY YT

FYEFEAI—NBEDOTALEGRHEMEAY I FTT=D) U—LT eererrreneesssseenns 6,700
LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté 4 la tomate

36 -ARROBEH IR aENL P MO =R FEHIC 4,200
LA DAURADE en carpaccio au citron et pavot bleu

WEOHNNRYF AT Y rAVERT LY LIS 3,000
LE CRABE en cannelloni d’avocat aux pommes, agrémenté de caviar Imperial de Sologne

A4 BREFRAFOAXOZEIT FY EFEFIEVMC 4,500
LA MORILLE en fricassée avec un ceuf de poule mollet et Kadaif

EY-aAHOIVHhyEEERA */a0hTFF—/HUT 3,000
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

FRBEDONEIY F ROLOEYT 2,800
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
TAFPITI05T4FVERDME N—=TAYTL3IVR-=T 2,000
LE CHOU-FLEUR velouté onctueux accompagné de jambon Ibérique et croiitons dorés
BHEDBAYIFTT—DTN—TF ARYIABODENLEI IV FIERPRT cereerrnneen 2,000

V LES ASPERGES BLANCHES DES LOIRES en mimosa, vinaigrette 4 la moutarde de Meaux
TIVAERIA PPANRSHRADIEFHIT TRAE—FEHMEETo 2T Ly FT.. 5000
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au persil

BYROLHLEEBRORIL NEURZXXTOSTLHIATEH#IZ 2,800
V L’ARTICHAUT 16ti surune onctueuse purée etvoilé d’un capuccino au curcuma

F—=F4—F3—=9 4—=AYYIDFEIEIARONTF—/ V=R T rrrrresmsnnesssssssns 2,800

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé

WIROS - a4 BRAE—LHIC 3,000

LE MEBARU voilé fagon viennoise et poélé aux algues dans une sauce beurre blanc avec une étuvée de choux

ABRNORIV BXRoRYELBRABEREEGDET Y—RT—NTFY s 4,200

LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTzy b N—TAYSSLERTFIE2LEBAT 4,700

LE CANARD DE KYOTO r6ti, seni avec une salade pastorale au jus

RBHRE taMOonF+— Y541 R FIEHRIC 5,200

LE BURGER au foie gras et aux poivrons verjutés
TET7IIDYTF—LERDE—TVENYNA—H—IC 5,400




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

HE-BX
LA SALADE ROMAINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FEBEOVT—LTHRBE RPEEFTF EYYPLI0TTHEI T mmmmmreressessssssanns 7,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 7ARROBREBRAIR)agENL P MO =R PEHEIC 8,200
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WMIRDS - Faq HWAF—LH#IC 4,300
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
YV=LY—=RORANTT 14— EREERPEOET 6,200
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
I50ARYA—ZaEXvE7 BRBIVT1EVERIC 25,000/25¢
LES PLATS
, R
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au persil
PYSOHGRBREORTIL NREUBDIFXFOATLHITEHRIC.nn 4,200
LE MEBARU voilé fagon viennoise et poélé aux algues dans une sauce beurre blanc avec une étuvée de choux
ARNDERIL BXLRYEWRIGEREEDET V—RT—LTF Ve 5,200

LA TRUITE D’HOKKAIDO
mi-cuite sous un imprimé de fleurs de sakura, mariniére printaniére et zestes de gingembre

LME 5HSIRALBBROFT—VadiIT BROERDS T4+ THEST....oone 5,200
LE PAILLARD DEVOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes

KIUBBAD/IALY—)LR FTbayT4—EHIC VEVRKT..oeeereeeen 4,700
LA BAVETTE DE BEUF  la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYYSHTERTFFELLEFAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
REBKE taMOOTs— Y3520 EHIC 8,900
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée  la taille de votre choix
NEy—nsy ERAORT 7,600/100g
LES FROMAGES

F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TIVRAEF—AXEERHT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
fERICIEERBOBEFNTEYETR, 10%DOY—EXHEEZHNEMASETHEET,
YV Plats Végétariens
CHLDRRBEARTE VT UHEBA=21—TY,



LES DESSERTS/ TH— |k

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLENEYIaAS0HFYY A E4—YvF—Ta—F1 V7 LEAAFTDITSR

LA PAVLOVA

aux fraises "Amaou" et chantilly a la vanille de Tahiti avec une meringue croustillante
BO/RTOT7 BEEIOYIMREALUFEFIEV LT

LE SAVARIN
imbibé d’un sirop parfumé au rhum servi avec une chantilly a la vanille et aux agrumes
HRESV/1S50 MAEAERES LOHSLFYICHELAT

LA FAMEUSE CREME CARAMEL
de Joél Robuchon (Supp+1,500)
I3IN-0TLa R B ELES L—LF+ 5 AL (+1,500)

LE SOUFFLE
chaud a la mandarine au impériale acompagné d’un sorbet yaourt (Supp+2,000)
IVAYIFLISDRATL FTOMrMEI—TI FDOYVILAR EHIZ (+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FHOYSR = JLROBRY BhtE

10% de service sont non compris
fHICITHBRBARFATEYETHR, 10%0OY—E2AHEEHNRMASETESZET,



