
  
Menu Dégustation 

  
¥ 22,000 

  
Le Citron 

sa pulpe en gelée à la vanille de Tahiti avec une crème anisée 
瀬戸内レモンとタヒチ産バニラのジュレをアニス香るフヌイユのクレームで 

 

＊＊＊ 
 

L’Asperge Blanche 
pochée, salade de macédoine dans un œuf de poule façon “mimosa” 

フランス産ホワイトアスパラガスのポシェとマセドワーヌサラダのミモザ風 

 

＊＊＊ 
 

L’Hamaguri  

gratiné en persillade aux pousses de légumes croquants 
千葉県いすみ市産蛤とウドを香草バターでグラチネ 

 

＊＊＊ 
 

Le Congre de Ligne  
cuit à la vapeur et hotaru-ika confit, sauce béarnaise 

ふっくらと蒸し上げた穴子とホタルイカのコンフィ ベアルネーズソースを添えて 

 

＊＊＊ 
 

Le Filet de Bœuf 
grillé avec des légumes printaniers et la fameuse pomme purée de Joël Robuchon  
和牛フィレ肉のグリエ 春野菜とスペシャリテのポムピュレと共に 

  
＊＊＊ 

  
La Fraise 

rafraichie d’un granité au Cachaça, sous un nuage de fraise aux zestes de citrons vert 
苺のナージュ カシャッサのグラニテにスダチのゼストを纏わせて 

 

 

＊＊＊ 
 

La Mandarine 

dans sa coque chocolat foureé d’une marmelade de Kiyomi 
マンダリンオレンジのムースに清見タンゴールのマーマレードを閉じ込めて 

 

＊＊＊ 
 

Le Café Express ou le Thé 
agrémenté de mignardises 

コーヒー又は紅茶とミニャルディーズ 

 
Taxe comprise, 10% de service sont non compris 

上記税込み金額に 10%のサービス料を別途加算させていただきます。 

 

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers 
お出ししているパンは、シャトーレストラン内のベーカリーで特別にお焼きしたものです。 


