LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
NEGRHM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON  Ia créme de chou-fleur
SAIN-OTVIVOARRYY YT

FYETEAR—LBEDD AL EGHLIBAY I FTT—D) U—LT wcssssesssssessssseesns 6,700
LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate
36 7y ARBOBEHEARYaENL PO =R FEHIC 4,200
V'I.A BETTERAVE Ia pomme et 'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet a la moutarde verte
E—Y UoTeabt EROHIYITE TV—VTRE—FOYNREBZ T 3,000
LA DAURADE en campaccio au citron et pavot bleu
WHAOANNRYFIHIAT Y bAVERT LY FEHIS 3,000
LE CRABE aux fines lamelles de navets épicées
THNEEXEBOSANEEEVTFARLY FAKT 4,800
LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée
IATFIID5T4F)ERDRE N—TAYTL3VR-F 2,000
LE CHOU-FLEUR velouté onctueux accompagné de jambon Ibérique et croitons dorés
BHBMEHAYIFT—DGN—T ARVIABDENLEG IV FIERDRT nrsisnssisnen 2,000
LA MORILLE en fricassée avec un ceuf de poule mollet et Kadaif
EY-aAKOIOUHyEEERA ¥/ a0hTFF—/HUT 3,000
LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic
FERBEONEIY F KOLOBYT 3,700
V LES LEGUMES croquants présentés sur un lit de quinoa au persil
FYROHLEEBHERORIL RNEUERIFRTOFITUHILTERIC e 2,800
V L’ARTICHAUT 6t surune onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma
F=T4=F3—9 B=AUYHIOBIEAATONTF—/ V=R T wccrrrmsmssnrssssssssssssns 3,700
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq HENE—EHIC 3,000

V’ LES ASPERGES BLANCHES DES LOIRES en mimosa, vinaigrette a la moutarde de Meaux
TIVRERIA FPRARSHADIEFHEIT IRE—FEHDEET4RTLY FT... 5500
LA LOTTE facon meuniére avec son jus au chorizo et Nira, accompagné de navet fondant

FoanOL=I FaUY—E,5%BbEEY1 ROTA VT VERBIT cereeererren 4,200
LE SAINT-PIERRE servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite

HWiZ> POXLOBYT FRbavTs—LHIC 4,200
LA BAVETTE DE B(EUF : la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTzy b N—TAYSSLERTFIE2LLEBAT 4,700

LE CANARD DE KYOTO r6ti, seni avec une salade pastorale au jus
FHFE taROAT— Y541 RS ERIC 8,000




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

wE-ER
LA SALADE ROMAINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FERBEOVT—LT7RAF BHEFIF EVYPLIDFFTHEELT emnnreesreenn 9,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
367 ARBOBEHEA Y IENL FT RO R—R FE#IZ 8,200
LA SAINT-JACQUES les noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq FHWAS—EHIC 4,300
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
DY=LY—=RAQANTT4— BALERBEOET 7,600
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
IIVRYO—Z1EXY BT BABIVT1EVEHRIC 25,000/25¢
LES PLATS
, EE"
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au persil
SYROHMEEMBRORIL NEVEIZFRTOE TUHLTERIT ceeeerereressnerrererees 4,200
LA LOTTE facon meuniére avec son jus au chorizo et Nira, accompagné de navet fondant
FragOLZI)V FIYY—E,oF3%FBhEEDL BOTH T VEBAT e 5,200
LE SAINT-PIERRE servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
BiZY FORXLOFYT PR bavTs—LHIC 5,200
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILBBAD/ A/ v—LR P bayIq—,HIZ VEVEKT 4,700
LA BAVETTE DE BGEUF 4 la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MEATzy b N—=TAYHSHERTFFE2LEBAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RBFE tHMOATs—HFHNRRFFILERIC 12,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée A la taille de votre choix
ffy—as> ERAORT 7,600/100 g
LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TIVRAEF—RAEERHAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
fERICIEERBOBEFNTEYETR, 10%DOHY—EXHEEZHNEMHSETHEET,
Y Plats Végétariens
CHEBDRRBERTAYT7 OHBA=2—TF,



LES DESSERTS/ TH—

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLENEYIaAS0HFYYa E4—YvF—Ta—F 1 V7 LEAAFTDITSR

LE PARIS-BREST
créme au beurre praliné sur un coulis de mandarines japonaises, glace au yaourt
FSURDNRYTLA L BEREUENERDLEI—VILFOYILRERRT

LE CERISIER
panna cotta de pistache, délicat espuma d’opalys et coulis de griotte
BRI ANVRAOIRT—TEEREFADONRUFavsET VLY FE#IC

LAVANILLE DETAHITI

en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
BAEFETF=5D>RY A2y L—LTYaLIZT5URT—ZD Y R%EDOHET(+1,500)

LE SOUFFLE
chaud a la mandarine impériale acompagné d’une glace au fromage blanc (Supp+2,000)
RUFYIFLIYPORTL 7A3—21T5005 5 R E#I12(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FADTSR - YILROBYEHE

10% de service sont non compris
fRICSERBASERTEY TN, 10%DY—ERANSENENNSETHEZETY,



