Pour Commencer
La Gaufrette

croustillante de langonstine anx herbes
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Le Caviar Impérial

de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustaces, légereté an chou-fleur
XX ET - TURUTI mTva s REA)N

*kk

Le Saumon

fumié en_frivolité, creme légere an wasabi
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L’Asperge Verte

en fin velouté accompagné de petits ravioles de ricotta a la menthe fraiche
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Le Kué

a la meuniére avec des pousses de bambous, sauce béarnaise
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L’Agneau de Lait

en cdtelettes a la fleur de thym, pommes de terre fondantes an jus gras
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Les Fleurs de Cerisier

en vacherin aux fraises accompagné d'une glace a la vanille de Tabiti
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Le Café ou le Thé

agrémenté de mignardises
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)CEL Robuchon

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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