LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
NERHM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON  Ia créme de chou-fleur
SAIN-OTVIVOARRYY YT

FYETEAR—LBEDTD 2L EGHLIBAY I FTT—D) U—LT wcssssesssssessssseesss 6,700

LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate

36 5y ARBOBEHEARYaENL PO =R FEHIC 4,200

V'I.A BETTERAVE Ia pomme et 'avocat, aux pousses de salades améres, sorbet a la moutarde verte

E—Y UoTeabt EROHIYITE TV—VTRE—FOYNREBZ T s 3,000

LA DAURADE en campaccio au citron et pavot bleu

HAOANNRYFIHIAT Y bAVERT LY FEHIS 3,000

LA TRUITE “SAKURA”marinée aux herbes avec un pain perdu de brioche agrémenté de caviar impérial de sologne

LEEEY)SIAOTYX FYETERALTUA Y a0ONIRLTa LRI .. 5,200

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée

IATFIID7T4FVERDRE N—TAYTL3VR-F 2,000

LE CHOU-FLEUR velouté onctueux accompagné de jambon Ibérique et croiitons dorés

BHBMEHAYIFT—OGN—T ARVIABDENLEG IV FIERDRT nrssnrsisnnn 2,000

LA MORILLE en fricassée avec un ceuf de poule mollet et Kadaif

EY-aAKOIUHyEEERA ¥/ a0hTFF—/HUT 3,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

FERBEONEIY F KOLOBYT 3,700
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic

FYROPHLEEBHRORIL RONERIFRTOFTUHILTERIC e 2,800
V L’ARTICHAUT 6t surune onctueuse purée et voilé d’un capuccino au curcuma

F=T4=F3—9 B=AUYHIOBIETATONTF—/ V=R T wccrrrmsmsssrssssssrsssssns 3,700

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé

WIRDS - Faq HEE—EHIC 3,000

V’ LES ASPERGES BLANCHES DES LOIRES en mimosa, vinaigrette a la moutarde de Meaux
TIVRERIA FPRARSHADIEFHEIT YRE—FEHDEET4RTLY FT.. 5500
L’AINAME saisi sur la peau accompagné d’une déclinaison de courgettes aux herbes épicés

FATrADT500%HE N—TELANLRABDIX Y X2 B BADE Torerresrsersresnns 4,200
LE SAINT-PIERRE servi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite

REEZY FORLOFYT P bavos—EHIC 4,200
LA BAVETTE DE B(EUF i la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTzy b N=TAYYSHTERTFFELLVERAT 4,700

LE CANARD DE KYOTO rdti, sewvi avec une salade pastorale au jus
TRRE taMOOTFs—HIFNRFIILEHRIC 8,000




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

wE-ER
LA SALADE ROMAINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FEBEOVT—LTFRAEF BHEFTIEF EYYFPLIOTIFHELT omrmmrerereesssssssens 9,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
367 ARBOBEHEA Y IENL FT RO R—R FEHIC 8,200
LA SAINT-JACQUES les noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WIRDS - Faq4 BEAF—EHIC 4,300
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
DU=LY=RAQDANGT4— BRLERRZOET 7,600
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
IIVRYO—Z1EXY BT BABaVT1EVEHRIC 25,000/25¢
LES PLATS
, EE"
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic
BYBOHMEEBBREORTIL NINEIFRTOITUHILTERIT ceenenerereenen 4,200
L’AINAME saisi sur la peau accompagné d’une déclinaison de courgettes aux herbes épicés
FATrADT500%HE N—TELARLRABIXYF—ZEBADET s 5,200
LE SAINT-PIERRE senvi avec un jus de citronnelle au curcuma et tomate confite
BiZY FOXLOFYT PR bavTs—LHIC 5,200
LE PAILLARD DEVOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes
KILBMBAD/ AL v—ILR P bayIq—,HIZ VEVEKT 4,700
LA BAVETTE DE B(EUF 4 la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
AEATzy b N—=TAYHSHERTFFE2LEBAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RBFE tHMOAT—HFHNRRFFILERIC 12,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée 4 la taille de votre choix
ffy—asy ERAORT 7,600/100 g
LES FROMAGES
F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TIVRAEF—REERHAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
fERICIEERBOBEFNTEYETR, 10%DOY—EXHEEZHNEMASETHEET,
Y Plats Végétariens
CHEBDERRBERT A7 OHBA=2—TF,



LES DESSERTS/ TH—

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHLENEYIaAS0HFYY A E4—YvF—Ta—F1 V7 LEAAFTDITSR

LE PARIS-BREST
créme au beurre praliné sur un coulis de mandarines japonaises, glace au yaourt
FSURDNRYTLA L BEREYENE/DLEI—VILFOYILRERRT

LE CERISIER
panna cotta de pistache, délicat espuma d’opalys et coulis de griotte
BE/D ANVRAOIRT—TEEREFFAONRUFavsET VLY FE#IT

LAVANILLE DETAHITI

en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
BEFETF=5D>RY A2y L—LTYaLIZT75URT—ZD YL R%EDOHET(+1,500)

LE SOUFFLE
chaud a la mandarine impériale acompagné d’une glace au fromage blanc (Supp+2,000)
RUFYIFLIYPORTL 7A3—221T5005F5R E#I12(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FADTSR - JYILROBYEHE

10% de service sont non compris
I LERBVEERTEY ETHN, 10%DY—ERHSENRNNSETHEET,



