~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~

BHHICEDELBIEEZBRVOLLZEN

MENU B ¥ 10,000

Amuse-bouche

* % %

2 Entrées au choix

AIEZ 2 MBEBOTFTIWN
* % %

1 Plat au choix
EXRE1RBREOTEIWN
* % %
1 Dessert au choix
TP — & 1 HBEOVTFIWN
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

a—b—XiFHREI= VT 4 —X

MENUA ¥13,800

Amuse-bouche

* % %

2 Entrées au choix
BIZ 2 BRBUOTEW

* % %

2 Plats au choix
ERKE 2HBEEVOYTFEIWN

* % %

1 Dessert au choix
TH—Fr 2 1HBBEOCTIW
* % %

Le café express ou le thé

agrémenté de mignardises
S—b =K E I= VT 4 =K

MENU C ¥ 8,000
“ servi uniquement au déjeuner ”

T FDOHDO TR ET,

Amuse-bouche

* k%

1 Entrée au choix

B3R Z 1 MBBUTEW

* %k

1 Plat au choix
EXEZ1LRBECTIWN
* % %

1 Dessert au choix
TH— 2 1EBREIFIN
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
A= =XKL I = VT =X

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEBUAASET 10%DO P — AR ZHRMA STV EEEET,



==

Les Entrées Froides [/ % ®i 3%

L’Aspic de Jambon persilé accompagné d’une salade de macédoine a la montarde de Dijon
VXVRYDTAC Y2 T4V a v RS — NehElect FU—X Y FHZRAT

L'AVOCAT EN GUACAMOLE AUX EPICES AVEC UNE SALADE CROQUANTES
ANRL =BT RA REFVHR 7 4 LR

Le Hiramasa wariné anx herbes et au pavot blen, purée d’édamanmiés
EFRPDOANRyFa HEOE2LVERRSHRASF 2T 7R M

La Burrata servie avec un pesto de basilic anx sucs de tomates
AZVTE WNILTF—FF—XLAFERLILR I DA T L —E (+¥2,000)

Les Entrées Chaudes /i ffi 32

Le Méli-mélo de Légumes de /a ferme d’Ebibara anx copeanx de truffes d'été
WAR “BER77—2" FHBEDOYT—IZH~— M 2 7 Z2KZ T(H+¥1,500)

La Noix de Saint-Jacques dazns un bouillon parfuné au curcuma et gingembre frais
WLRET AN Y 2 Y N—V 2l lEEDT A IV EENT

L’ uf coque sans cogue sur une compotée d’anbergine an cumin

LIl Do WKEAN 7 IVDOEIHRFO2LR— MTOET

TesPlats /| * ¥

2

Les Fruits de metr sur un iz safrané facon “ paélla
BNEEFPEDOYT— 7T VAR RV T DA A — T T(+¥2,000)

La Raie servie avec un beurre noisette a la prune salée et riz croustillant

bMEETA BT L CBREDELT -V UEy LT

L>Ttoyori cuit au four, les encornets juste saisis sur une émunlsion d’huile d’olive vierge

A IVEREAA I EZTV —TZIANVDZI2NT g I —ART

La Volaille Fermiere /e supréne roti accompagné d’une moussline de mais au jus gras
HHOLEREVMAORT 4 EHROL—RY—XEHLH-T

L>Agneau son carré grillé et ses noisettes en crodite d’herbes avec une asperge verte

N—T EBORIIFEERNEETRD T ) ZZ T V= T ARG HRERZT

L'Entrecéte de Beeuf poivrée et anx aromates, épinards an wasabi et poivrons arlequins
i —af DX T AYVE UHERKROY T ZHRT LU E LI (+¥3,500)

Les Desserts | % —F

Le Parfum des lles créme anx fruits de la passion et a la banane, granité an rhum, légéreté a la noix de coco
JV—bRyvarnF—xX FAEDST=Tlab¥aatyYOTAS - R{RIT

Le Chocolat Signature crémeus an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
ROLPBEYaATDH Ty all S =T X —Ta—T 4 VT LEANFTDT TAEDET

Le Pavlova weringue croustillante an citron vert, mousse yaourt et agrumes de saison
Ry BIOPRAVVFIZAOMEE I— N 0O L—REEDET(+¥1,000)

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWDNUE, % b=V A FTYAON—A ) —THRPICEEEE LI bDTT,



