LA CARTE DES PLATS EN PETITES PORTIONS DEGUSTATION
NERHM

LA FAMEUSE GELEE DE CAVIAR DE JOEL ROBUCHON  Ia créme de chou-fleur
SAIN-OTVIVOARRYY YT

FVYETEAR—NLVREDDALERDOEMEAY T FTT—0 L—LT nerrsssssssssssssisans 6,700

LE JAMBON IBERICO “JOSELITO” et son pain toasté a la tomate

36 7ARBOBREBRAIRY4&ENL PR MO F—R FEHIC 4,200

LA SARDINE marinée puis servie avec un fin toast melba a la provencale

RA47V03Y% Fadr oyt 3,000

LA TRUITE “SAKURA”marinée aux herbes avec un pain perdu de brioche agrémenté de caviar impérial de sologne

LEAEYHIFIAOIVER X ETPEFALTVA Y a0 IRLT 2 L& . 5,200
\/ LEGASPACHO avec des crodtons a Phuile dolive vierge et basilic

REEVWEFT FOFANRFI SN FUERHMRT 2,000

LES RAVIOLES de foie gras dans un bouillon de poule avec une fleurette pimentée

FAFIT5D5T4FVERDR N=TAYT13vR=F 2,000

L’GEUF DE POULE mollet et friand sur une piperade a la Basquaise et une purée d’ail noir

¥R JYUv/E@DETRIT 4RV aFayy—EenFVAOERF—FEHIC......... 3,000

LA LANGOUSTINE en papillote croustillante au basilic

FEBEEONEIYF RONOBRYT 3,700
V LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic

PUYROHEEMBRORTIL NONEIXRTOZTUHITERIT cceeerereeeneesens 2,800
V L’ARTICHAUT 16ti surune onctueuse purée etvoilé d’un capuccino au curcuma

F—=F4—=Fa—=9 =AUV IDBIEIABDANTF—/ Y=ATerereressmseresssssssns 3,700

LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé

WIRDS - Faq HWAF—LHIC 3,000

L’AINAME saisi sur la peau accompagné d’une déclinaison de courgettes aux herbes épicés

FAFADTS50V%HE N—TERNRARABBX Y F—FBADE Treresresersreeren 4,200

LE BAR 2 la meuniére aux aromates sur une sauce beurre rouge
AXXOLZINEY—RT—NUN—Ya Tayay—&EX/a0avT4r0 MEFAT. 4,200
LA BAVETTE DE B(EUF i la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée

MERTzy b N=TAYYSHTERTFELLERAT 4,700
LE CANARD DE KYOTO rdti, sewvi avec une salade pastorale au jus

NHKE tAMOOTs— YRR FFILERIC 8,000




LES ENTREES FROIDES ET CHAUDES

HE-BX
LA SALADE ROMAINE aux langoustines tiédes, avocat, tomate et mozzarella
FEBEOYT—LFRAE BHEFTIEF EYYFPLIOTIFHELT omrmmrerereessessssens 9,800
LE JAMBON IBERICO «JOSELITO » et son pain toasté a la tomate
36 -ARBOBBRARY IENL FIFD =R FESIC 8,200
LA SAINT-JACQUES Ies noix en coquille au beurre d’algues acidulé
WNIRDS - Faq HEWAF—LHIC 4,300
LES SPAGHETTIS aux langues d'oursin avec un ceuf mi-cuit et une créme légére
YV=LY—=RORANTT 14— EREERPEOET 1,600
LE CAVIAR IMPERIAL DE SOLOGNE les 25 grammes
I5VAYA—Za1EXYET RRBIVT1EVEHRIS 25,000/25g
LES PLATS
, E+"
V’ LES LEGUMES croquants présentés surun lit de quinoa au basilic
BYBOIMEEHBRORTIL NONEIFRTOI T AL TERIC ceeneenerereenen 4,200
L’AINAME saisi sur la peau accompagné d’une déclinaison de courgettes aux herbes épicés
FATADT500%HE N—TERANLRABTDIXYF—ZEADET e 5,200

LE BAR 2 la meuniére aux aromates sur une sauce beurre rouge
AXRFOLZINEY—RT—IN—Ya FOyay—¢&X/a0a07T4+ Vb EFRT. 5200
LE PAILLARD DE VOLAILLE relevé de citron, tomates confites et Iégumes

KILEBAO /A P—)LR P bavTo—EHIC LEVEKT 4,700
LA BAVETTE DE BEUF  la plancha accompagnée de la fameuse pomme purée
MERTzy b N—TAYHSFERTFIELLEFAT 8,000
LE CANARD DE KYOTO roti, servi avec une salade pastorale au jus
RHKE tHMOOTs— YRR ERIC 12,000
L’ENTRECOTE de beeuf tranchée a la taille de votre choix
NEY—0q1Y BFH0RT 7,600/100g
LES FROMAGES

F—X
LES FROMAGES de nos régions sélectionnés par nos soins
TIVAEF—AEERAT 2,500

Taxe comprise, et 10% de service sont non compris
HRICIEEHRBEAEFRTEYFTMR, 10%0Y—ERAREEZHNEMNMESETHEET,
Y Plats Végétariens
CHELORRBERTE VT UHEA=21—TY,



LES DESSERTS/ TH— b

¥2,000

LE CHOCOLAT SIGNATURE
crémeux au chocolat Araguani, créme glacée Caraibes avec éclats de biscuit cacao
BHBI;EYIAFOHFYYL EA—0 yF—Ca—F 127 LA AZTDITFRX

LE NOUGAT GLACE
au miel de lavande sur son coulis d’abricots
SRUB—EEHDDRA—=T Syt FFVaybOy—REHIC

LE CHEESE CAKE
en duo de fraise et mascarpone, coulis de framboise et biscuit au spéculoos
F—Xir—% BLEIRAANR—REEHLE ARFa0RYTLOF7HEVE

LAVANILLE DE MADAGASCAR
en créme brillée cuite au four saupoudrée de cassonade (Supp+1,500)
IEHRANET7 =502 RY A21=H L—LTY a L2750 RI—ZXDYIYNREDHET(+1,500)

LE SOUFFLE
chaud 4 la mandarine impériale acompagné d’une glace au fromage blanc (Supp+2,000)
IVEYVIUFLYSHRIL FRAR—TaTS00T TR EH#I=(+2,000)

LES GLACES
et les sorbets du jour
FHOTSR = JLROBRY BhtE

10% de service sont non compris
EICITHRBNEIEFRTEYETHR, 10%OY—ERHLEHNRNMNSETESZET,



