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Pour commencer
La Betterave

la pomme Fuji et l'avocat aux pousses de salades ameres, sorbet a la moutarde verte
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Le Homard

en fines lamelles de rave a l'aigre-donx an romarin
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L’(Euf de Poule
mollet et friand an caviar de Sologne et an saunmon fumé
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La Noix de Saint-Jacques

en turban de spaghetti, émmulsion crémense anx sucs de Chatean-Chalon
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Le Bar

saisi sur la pean aux épices douces sance verjutée
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La Volaille Fermiére

le blanc en duo-mélé de jambon blanc de Paris et gruyére, fine croiite de pain de mie dorée
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Le Mont-Blanc

en demi-sphere anx éclats de marrons glacés, canr conlant an cognac X0,
sorbet aux bates de cassis
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Le Café ou le Thé
agrémenteé de mignardises
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restaurant

Nous remercions notre clientéle pour sa fidélité
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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