~ Composez Votre Menu Selon Votre Appétit ~

BHHICEDELBIEEZBRVOLLZEN

MENU B ¥ 10,000

Amuse-bouche

* % %

2 Entrées au choix

AIEZ 2 MBEBOTFTIWN
* % %

1 Plat au choix
EXRE1RBREOTEIWN
* % %
1 Dessert au choix
TP — & 1 HBEOVTFIWN
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises

a—b—XiFHREI= VT 4 —X

MENUA ¥13,800

Amuse-bouche

* % %

2 Entrées au choix
BIZ 2 BRBUOTEW

* % %

2 Plats au choix
ERKE 2HBEEVOYTFEIWN

* % %

1 Dessert au choix
TH—Fr 2 1HBBEOCTIW
* % %

Le café express ou le thé

agrémenté de mignardises
S—b =K E I= VT 4 =K

MENU C ¥ 8,000
“ servi uniquement au déjeuner ”

T FDOHDO TR ET,

Amuse-bouche

* k%

1 Entrée au choix

B3R Z 1 MBBUTEW

* %k

1 Plat au choix
EXEZ1LRBECTIWN
* % %

1 Dessert au choix
TH— 2 1EBREIFIN
* % %

Le café express ou le thé
agrémenté de mignardises
A= =XKL I = VT =X

Taxe comprise, et 10% de service non compris

EEEBLAARSENZ 10% DI —ERE 2 HERMA S E TN EEEE T,



Les Entrées Froides [/ % il 3%

L’Aspic de Jambon persilé accompagné d’une salade de macédoine a la montarde de Dijon
CXURVDTAE Y 2T 4V a v R E— REgRa~vt RU—XYSHEZRLT

Le Kampachi mwariné anx herbes et au pavot blen, purée d’édamamés
ARFOANRyFa BEEOE2 LVEBBRBREOLH~TEZT 7EL M

L'Avocat en guacamole anx épices avec une salade croquante et crevette

ARL Y —RT R RT3 F A NCREDHEELEHVBXEH LD T

La Burrata servie avec un pesto de basilic aux: sucs de tomates

AZVTE WNILTF—FF—XLAFERLILR I DA T L —E (+¥2,000)

Les Entrées Chaudes /i ffi 32

Le Potiron en veloute onctuenx: sur une royale de foie gras de canard
RE—FyIPEHRDIN—T 2ROOLPRT T 7 7DuT A Y MTENT

Le M¢éli-Mélo de Légumes de /a ferme d’Ebihara au coulis d'artichants funiés
WAR WER7 7 — 2" OFFHHROY 7—

Les Matsutakés servis avec une fricassée d'escargots et taro an beurre d’herbes
BVBEVREICZAINVILEEDT Y I v 248 T (+¥2,500)

TesPlats /| * ¥

3

Les Fruits de Met sur un riz safrané facon “ paélla
BNEEFPEDOYT— 7T VAR RV T DA A — T T(+¥2,000)

La Daurade cuite au four, les encornets juste saisis sur une émulsion d’huile d’olive
BIRRERRLEAA V&) —TFANDTI 2NV a vy Y —RT

Le Congte saisi sur la pean, en duo de nagaimo accompagné d’une sauce vierge

RFERFOT 24 BWEHIPELaT 4TI

La Volaille Fermiére /e supréme roti, accompagné d’une compotée de poivron et noix: de ginkgos
HHEDOBEHREVEMADRT 4 RV IDarR—FEBELHRXT

La Souris d’Agneau wzzjotée avec des anbergines épicées et un jus de gingembre
ZOPERAEFEDARERICT A ZBOREERDL /M IV E2ENT

L'Entrecéte de Beeuf poélée, accompagnée d’épinards an wasabi et de chataignes confites
i —aA ORIV UVERBROVF IRV VVEHLEEEDOZ7 Yy Maedb L boT (+¥3,500)

Les Desserts /| FH—F

Le Parfum des lles créme anx fruits de la passion et a la banane, granité an rhum, légéreté a la noix de coco
Ry avIZN—=eNFFDI7Y—AITLBEOSF=7Laafy YDA —<vERIT

Le Chocolat Signature crémenx an chocolat Araguani, créme glacée Caraibe avec éclats de biscuit cacao
ROLPBEYaATDH Ty all S =T X —Ta—T 4 VT LEANFTDT TAEDET

La Péche Melba compotée rafraichie avec une créme au fromage blanc servie sur une glace a la vanille de Madagascar
T2 NR—XEFEBLURREARO L R— 2~ X TRAINVET 7 =T DT R L IKIZ(+¥1,000)

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
BHLLTWE UK, Y% P—VR T UVRNOR—D ) —CRINICBEZ LI-bD T,



