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LES CREVETTES « BOTAN-EBI »
en tartare avec un guacamole épicé
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LE CANARD ET LE FOIE BLANC DE PINTADE
en « paté en croiite » accompagné de créme aigre et figue
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LATRUFFE BLANCHE
voilée sur un risotto poélé avec un ceuf mollet
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LE MANAGATSUO

a la plancha sous un imprimé d’herbes, aux sucs de moules et Iégumes de saison
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LA CAILLE
farcie de foie gras et caramélisée avec une pomme purée
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LE KYOHO
en granité avec une gelée parfumée a la verveine
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LE MORRON KASAMA
en mont-blanc servi avec une créme chantilly et une glace a I'’Armagnac
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LE CAFE EXPRESS OU LE THE
escorté de mignardises
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Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de boulangers
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