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Pour commencer

Le Caviar Impérial de Sologne et le crabe rafraichi d’une gelée de crustacés, légereté au chon-flenr
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ler Service

La Betterave /a pomme et ['avocat anx pousses de salades ameéres, sorbet a la moutarde verte
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La Crevette "BOTAN-EBI" en tartare relevée d’avocat et coriandre fraiche
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La Terrine de Lapereau ¢/ foie gras en duo accompagnée de prune a aigre-donce
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2éme Service

L’ uf de Poule mollet et tiede a la basquaise relevée de piment d’Espelette
FID oW “U7EL” 2L ALy MEFETRROEANT —FY—2T

L>Escargot en panure délicate a la purée d’ail et persil
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Les Moules de la baie du Mont-Saint-Michel a la mariniére, escortées de caviar d’agrumes " Summer Red"
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La Soupe de Poisson avec une nage de légumes de saison sous un nuage
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L>Oursin voilé sur un délicat risotto d’épeantre crémenx: au beurre d'algues
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Le Kinki délicatement cuit, servi avec ses légumes estivanx an yuzn
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Le Homard ex carapace accompagné d’artichauts et d’une sauce homardine
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Le Plat “Tradition”

La Cote de Veau cuite aux aromes envoditants de matsutakés et d’une salade pastorale
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Les Fromages de nos Régions

Sélectionnés par nos soins
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Le Dessert

Le Maracuja e fine coque an chololat et caur tendre aux: fruits de la passion, sorbet exotique
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Le Café ou le Thé agrémenté de mignardises
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restaurant

Tous nos pains sont faits maison par notre équipe de bonlangers
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